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Samogitia
 S a m o g i t i a (l o t.  –  Þ e m a i t i j a)

Projektà remia Spaudos,
radijo, televizijos rëmimo

fondas

TURINYS

2–3 / Aleksandravièienë Ana. Þemaitëðkë eilieraðtç: „Muna Kelmi“, „Pa-
ðkûdnënks“, „Vakara smuiks“, „Meldþiuosi tau, Þemaitija“

4–7 / Skoudëðkç – so meilë tievëðkç.
Kuociuvienë Regina: „Vëskas prapuolë“;
Þvaginis Duonats: „Ramîbë“, „Vakars“;
Jurgilevièienë Stasë: „Mergelë jaunuoji“, „Testamënts“;
Tamoðauskâtë Dalë: „Þemaitëðks ruomansos“;
Diekontienë Bruonë: „Diekou, gîvenëmë“, Anûkç Jurgâ, „Þemaitëjë“
8–26 / Rymantë Ðmaiþienë. Ylakiø parapijos bajorai:
8–9 /  Áþanga
9 / Ðiek tiek istorijos
10–24 / Ylakiø bajorø ðeimos
24 / Ðaltiniai
25 / Priedas Nr. 1. XIX a. II p. Ylakiø parapijai priklausæ kaimai
26 / Priedas Nr. 2. Gimimai Ylakiø parapijoje (Skuodo r.) nuo 1856 m.

kovo 6 d. iki 1870 m.
27 / Priedas Nr. 3. Mirtys ir jø prieþastys
28–45 A. Vincentas Sakas. „Lietuviðka bulvë“

Danutës Mukienës portëgrapëjuos – Salontû baþnîèë (Kretinguos r.)
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   MUNA KELMI

Pruo rûkanas pluta lënk sava gimtënes,
Kamâniû sparnûs raina guoda lakdënos,
Akîs kraðtelio nuoru kartâs pargrîþti,
Pu tuo, kor dâ vîðnes, alsavëmo trîðken.

Asluo – smieli puotiepis, lanksta Vilbiena,
Vaikîsti èe krîkðtava, aitvarâs dîna
Linksmâ ðuokdinau , skalsi dalia buva,
Sûpâva gliebîs – plati meiles sietuvi.

Iðgailënu ðirdgîla, droska pasûdau,
Paklçbinu klçmka – pareitë panûdau.
Pastîpsau gandro pri pradëngosiu duriu:
„Sveika bûk, bakûþi i stuoga keposi!“

Rainûses sparnûs ëlga keli lakdënos,
Iðmëndau mintëm praeitîs vës þuolînos.
Nieks varda nebatmen – gîvastes tilen,
Kalbo: „Krâðte muna, tau dûsus supîleu.“

Pruo rûkanas pluta, pruo atmintîs pîni
Grîþto sparnu meiles atgal i Gimtëni.

ÞEMAITËÐKË
EILIERAÐTÇ

Þemaitija. Danutës Mukienës nuotrauka

ALEKSANDRAVIÈIENË ANA

Kraþanti sruoven dâ, gîvenëmâ alma...
Pasaulie graþeusi asi muna Kelmi.

   PAÐKÛDNËNKS

Trept! – vuoþelës kuojele,
Krest! – þilâja barzdele,
Smails râgs lîg nuorags...
Par tvuorelë – ðvîst!

Gvaltas kruok muorkas, kuopûstâ:
 – Skot nu þçmes vuoþe ûstâ,
 Zûbâ karpa, gniauþa, skâba...
Ratavuok nu biesa, bâba!

Lauþûs rîkðti: „Rûgðtel, – trâuksu! –
Kënka miklën i neklausa,
Lend kap prûsas kuoks i popas...
Kapt! – voþ râga – spord kap kriopës.

 – Nemankðtënk mâ darþe këðkas,
Netursnuok èe kap puo miðkos,
Paveiziesma, kas dâ jûksçs!?“ –
Uþdarau gardelën: – Rûgsë!

Klept! – ragûta âkes meilç,
Kasau ause – daruos gaila: –
Tik jau tuo – zîliuok puo pîva,
Nepaðkûdënk – dîð krapîla!

   VAKARA SMUIKS

Voþ lungû raibuliûj viel peizaþâ,
Þâras nukaukð rauduonâs batukâs,
Nuskob gaidas – pakrântes pasâþas,
Gaida suverp medinës kupriokas.

Juk ne poblëkâ nâtas – pavâsariû
Maluoningâ kaseles sukûj...
Nusiðlûstau paklîdieli âðara:
„Jievû þîdlapçs þçmi rasûj.“

Jaunatîs þaltîs rânguos tâp tîlç,
Ðliauð naktëm par nusnigosë kranta,
Dûþt gîsmelë, ðirdîs kertie ðîl:
„Meili ðçnakt dujetâ surand.“
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Dangû suverp þvaigþdeles atuodûsçs,
Nosërpst, skleidâs þibanèes piedas,
Þaiþarû, tîkðt upelçs meluodëjas...
Ðuok smuikelis viltîs menuetos.

   MELDÞIUOSI TAU, ÞEMAITIJA

Ne svetimiems dievams – saviems meldþiuos.
Ûksmingos sielos girios – neuþþëlæs alkas.
Dvasia plevena mano protëviø – uþ juos –
Keliu á dangø tyrà mintá – gráþti – langas.

Lyg brangià vëliavà – posmà ðirdies neðu,
Prisakymà sûpuoju: meðkoje – galybë.
Aplaistyta tirðtu broliø kanèios krauju,
Tà liudija senø piliakalniø gausybë.

Ðventoji. Pajûryje. Danutës Mukienës nuotraukos

Kalba – brangiausias turtas, gimusi – gavau.
Paklausi: ið kur kilus? – atsakas – þemaitë.
Praversiu lûpas vos – iðduos tarmë, þinau.
Karûnos aukso – ne kiekvienam herbui siuvo.

Du saugotojai. Viens – kairëj, kits – deðinëj,
Tiktai prieð juos að pagarbiai nulenkiu galvà.
Supta legendoj, sakmëje ir garbioj giminëj,
Kuri net ordoms pylë aukðtus mirties kalnus.

Be Þemaitijos – neþaliuotø Lietuva!
Nenuðlavë atsidavimo nuo pavirðiaus.
Saviems dievams – skirta lûpø malda...
Þemaite uþgimiau, þemaite ir numirsiu.

Pavasaris Þemaitijoje. Mosëdis (Skuodo r.). Danutës Mukienës nuotraukos
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„Pernâ (2007 m. – red. p.) jau ðvëntiem jubiliejus, soeje pinkiuolëka
metu, kâp iðej pçrmuojë patiû surinkta rajuona literatu kûrîbas kninga „Pri
Bartuvuos ær Loubuos“ ër deðimtës metu, kâp pasiruodë Mukienës Danu-
tës sudarîta þemaitiu poezejes rinktënë „Sava muotinu kalbo...“ Prið deðim-
ti metu iðejë Girdenë Aleksa ër Pabrieþas Jûzapa „Þemaitiu raðîba“.

Þemaitç jod vësor. I draugëjës jungas, knîngas leid Vçlniuou, Klaipie-
duo, Telðiûs ër këtor. Bet bene patîs keitiausë îr Skouda paðalë þemaitç.
Sava knînguo „Esë aplink puoezëjë ër esima“ propesuorë Daujuotâtë Vek-
tuorëjë raða: „Þemaitëðkoma dvasia nu Varniû, daug liemusiu Lietuvuos
kultûrâ, nu Þemaitiu Kalvarëjës – Kretinguos, prið pat kara iðaugënusi Vîtauta
Maèerni, Untuona Monèi, Justina Mekuti, îr pasëslinkusi Maþeikiu–Skouda
linkou“.

Ðiamë omþiou Skouda savëvaldîbës vieðuoji bibliuoteka skelbë jau tre-
tiouji þemaitëðkas kûrîbas konkursa. Ðiuo knînguo ër spausdënamë tû kon-
kursu nugalietuoju darbâ. Tçp pat idietç ëð rajuona këlusiu ar anamë gîve-
nusiu þemaitiu eilieraðtç ar pruozas korënç.

Nerçk nuorietç, ka vësë bûtom kap þemaitiu kûrîbas meistrû Untolë
Edmonda komedëjës, Tamoðauskës Dalës, Þvinklë Pranë ar dar keliû au-
tuoriu eilieraðtç. Bet ër tçp tarps terp minietu þemaitiu raðîtuoju ër këtû
ðiuos knîngas autuoriu îr stëprë somaþiejës.

Parskaitës lietovëðka eilieraðti, gali matîtç, kuo ons verts, vuo þemaitëðkë

SKOUDËÐKÇ –
SO MEILË TIEVËÐKÇ

2008 metâs Skouda literatâ,
padedamë Skouda rajuona savë-
valdîbës vieðuosës bëbliuotekas,
Klaipieduo, spaustovie „Druka“,
iðleida þemaitëðkas kûrîbas
knînga „So meilë tievëðke“.

Anou sodarë Daukontienë
Graþina, Bridikienë Romualda
ër Gruðos Juons. Knîngas raðîba
tvarkë dr. Pabrieþa Jûzaps.
Knîngas leidîbâ piningû skîrë
Skouda rajuona savëvaldîbës kul-
tûras pruojektu riemëma fonds.

Leidënë îþonguo rajuona lit-
reratu gluobies, poets Juonaus-
kis Stasîs raða:

Portëgrapëjuo – Skouda literatu kûrîbas
rinktënës „So meilë tievëðke“ (Klaipieda:
„Druka“, 2008) virðielis

þuodç patis savaime sokor poezëjë,
çr maþaraðtis þmuogos paraða nebluo-
ga eilieraðti.

Didili darba atlëikt Mukienë Da-
nutë, leisdama þornala „Þemaitiu
zemë“.

Sekdamë mumis, sava knîngas
pradiejë leistë aukðtaitç kupiðkienâ,
pasvalëðkç ër vësuokëi këtë. Tad ga-
lem dþiaugtëis, kou torem, vuo to-
rem þemai-tëðkëms þuodems so-
teiktë gîvîbë ir anus tartë këkvëina
dëina.“

Sava leidënie spausdënam kelis ei-
lieraðtius ëð skoudiðkiu poezëjës
knîngas.

   KUOCIUVIENË REGINA

Vçskas prapoulë...

Kor tuos senas, veðlës pëivas,
Maþu deinû iðbraidîtas,
Vesuokiun þuoleliû pelnas,
Volungies geismiems nulîtas?

Tëi takelç parugie
Par vasëlkas ër koukalë
Muni neðë pakiliejë
I gëralës kliebi þali.

Paukðtiu torgâ tën klegiejë,
Ouðë oþoulîna galës,
Kap baþninèës guotikënës,
Meldies kopetuo eilelës.

Kor tuos buoèiu longënîèës,
Kienës kvepontës, ablioutas,
Opës, pelkës kap skleinîèës
Borboliava ðaltinioutas.

Þemës mëigas bova pelnas,
Vieþç pakeriûs èeþiejë,
Laigë stërnas poikës, lëinas,
Pakelç lûþa - þîdiejë.

ÞEMAITIU POEZËJË
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Nurëitiejë par ganîklas
Brëkas ðtonèkuoms apkontietas
Ër tuos þîdrâ þalës pëivas
Lîg regietas – neregietas.

  ÞVAGINIS DUONATS

Ramîbë

Vçina dëina lîtos lîn, kçta – ðvçit viel saulë.
Je liûdietë nepatink – gali kartâs dþiaugtëis.
Vësë takâ bieg përmîn, tiktâ mintiû – atgal.
Þmuonis tuokëi sosëtink, bet sostuo juk retâ.

Dëinû ëlgis kiaurâ kint, metâ juk nelîgo metams.
Gerâ ðërdës ka nuðvint jausmu ðëltâs spektrâs.
Lai sau lîn, ë lai sau sning –
Tava dûðiuo ramç ramç...

Vakars

Vakarënë longa riemûs tava akis skaudç deg.
Liektë kaþën kor nuorietomi,
Tiktâ varnu joudë „bet“...
Ligo skausmos, ligo gaisros
Dongou kraujçs ëðpaiðîts.
Sokas koisç malkuom dëdëliausiuom,
O atruoda – joudâ sning...
Vërpou miediu, griuoviu, pastatû ðeðieç
Vësa þemë kap droboliem pëlkuom slëp.
Këimûs ðonis skalëi kap paðielë,
O atruoda – luoji pats...
Ka atslûgst – nebþëna: kuo nuors nuoriejç,
A tik naktës sapnâs lað?..

   JURGILVIÈIENË STASË

Mergelë jaunuoji

Mergelë jaunuoji,
Rûtelë þaliuoji,
Padouk mon ronkelë,
To, saulë ðveisiuoji.

Að tava ronkelë
Tvërtâ saujuo laikîsio,
Kap angela ðvënta,
Pri ðërdëis priglausio.

Ir eisem mes jaunë
Par þîdontës pëivas,
Kor laksta bëtelës,
Pu kvepontës ëivas.

Kor saulë ðveisiuoji
Jau leidas oþ kalna,
Kor rasas soblëzga,
Að laikau tava delna.

Ëð kor mon ta laimë,
Kad tavi að torio,
Kad dëdëlemë kaimë
Galiejau atrastç?

Ðvëisë plaukelç
Ër mielënas akis,
Pluons lçiminielis –
Kap degontës þvakës.

Iðtark tik tou þuodieli,
Ka muni to mîli,
Ër bûsem abodo laimingë,
Kap dongou þvaigþdelës.

Testamënts

Nestatîkçt mon sunkë paminkla
Ëð jouda Karelëjës akmenëis.
Vo atrëtinkçt lauka akmënieli,
Kor kaþkomet siedieta pëimënëis.

Tiktâs ne pëlka, i ne jouda,
Bet rausva kap ognelë,
Kumet mëiguotë eidama,
Anou apðvëistç liuob saulelë.

Ëðkalkët akminie smëlgelë,
Tuokë pat, kor auga dërvuos,
Kor viejç anâ nulauþë galvelë,
Ër vasaruoms ëðbalst nu saulës kaitruos.

      (Nukelta i 6 p.)

     ÞEMAITIU POEZËJË
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Smiltiuoms pabarstîkët takelius,
Aple tou rausva akminieli,
Ka að matîëiuo tamstu piedelës
Aple kapa kauburieli.

Èe èiulbies atskrëdës paukðtielis,
Lîtos laistîs akminie smëlgelë,
Gal sustuos ë kuoks þmuogielis,
Apgalvuotë þmogaus kieli...

  TAMOÐASKÂTË DALË

Þemaitëðks ruomansos

Nebatmëno nieka.
Tik raukðlës jau renkas...

Ër akis, ër þuodë –
kap kondis i ðvëisa.

(Atkelta ið 5 p.)

Nebvuoþuojo nieka.
Nuors tërpst tava ronkas,

Paruodiosës plëka
ër gelontë tëisa.

Tik rodou, kap lapa
begruobstîdams vieji,

Tik ons keravuo
ne tik dëina – ër nakti:

Ons klûpuo po longo
kap kuoks ëðpruotiejës –

Nu aðaru mona
nebaiduos soðlaptë.

Ons vëns toravuo mon,
ka sapnie að kauko –

Kap parðauta velkë –
kraujoujontë ðërdë.

Bûk spakainos –
tavës jau senë neblauko!..

Nuors kaþën, a to
kumat nuors moni girdi...

Nestruoðîsio – nebier
ni diel kuo, ni oþ kou.

Mon ruoduos, gîvenëms
tebova tik kine –

Ne vedo tou sobata
toncio ëðmuokuov.

Tau rasint ne përma...
Vo mon – paskutini.

Je kumat regiesi,
kaðtanams praþidos,

Pri slënkstë sostingosë
rîtmetë rasa,

Pavierîk – tëik senç
to esi paklîdës!..

Ka èiesa pargrîþtë
par omþio nebrasi.

  DIEKONTIENË BRUONË

Diekou, gîvenëmë...

Diekou tau, gîvenëmë, oþ vëskou,
Kon davç, kon doudi ë da dousi,
Ka pasveikën rîtmetçs saulietekis, nuðvëitës
Minti, taka, ðërdëis artëmuos geroma.

Pavasarie Muosiedie (Skouda r.). Mukienës Danutës portëgrapëjë

ÞEMAITIU POEZËJË
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Galio pamatîtë gielë, paukðti.
Pastuovietë pri opës vingë.
To iðmuokç maþo pasëdþiaugtë –
Nenuorietë tuo, kas mon neskërta.

Diekou tau, gîvenëmë, ka saugâ
Mona artëmus nu vësa pëkta,
Ë ka kuoþna dëina moni muokâ
Pelus nu grûdu atskërtë.

***
(ANÛKÇ JURGÂ)

To tuolëi iðliekç –
Kap ta kregþdelë pëlka,
Mums ëlgesi palëkosi
Ë dëdeli laukëma...

Tik laukam vësë, ka sogrîþtomi,
Kumet pavasari
Nubals þeidelçs ëivas, –
Juk ë kregþdelës grîþt
Pastuogies lëzdû krautë
Ë tievëðkës padongë pasidþiaugtë.

Þemaitëjë

Þemaitëjuo – këitiesnis akmou.
Þemaitëjuo – gaiviesnis vondou,
Mielënesnç laukâ lënû,
Geltuoniesnis auksos kvëitiû.

Mûsa Baltëjuos viejç paðielë
Þemaitiu uþgrûdëna bûda –
Nelinktë. Nelûþtë. Þalioutë –
Þalioutë tvertâs ouþoulâs.

Kas bovë – nebovë. Kas bus –
Þemaitis tëkrâ nepraþus:

Pavasarie Muosiedie (Skouda r.). Mukienës Danutës portëgrapëjë

Stëprîbë – nu ouþoula tvërta,
Këitoms – nu lauku akmënëis.

Paslaptës

O vedo toriau
Maþa pasaulieli,
O vedo toriau
Dëdëlë svajuonë.

Ër neileisiau nieka
I svajuoniu pëli,
Ë sava paslaptëis
Nepatikiesiau niekam.

Tën að ið tava akiû
Vëskou iðskaitîsio,
Ið mona trumpa þvilgsnë
Atspiesi vëskou to...

Pavasarie Muosiedie (Skouda r.).
Mukienës Danutës portëgrapëjë
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7



S 
A 

M
 O

 G
 I 

T 
I A

   
   

 2
00

9 
/4

ARCHYVAI

8

Ylakiø parapija tyrinëjimams pasirinkta dël to, kad
kai kurios jos baþnytinës knygos iðlikusios net nuo
1849 metø. Tyrimo objektu buvo septynios santuokos
áraðø knygos nuo 1849 m. iki 1910 m., trys gimimo
áraðø knygos nuo 1856 m. iki 1870 m. ir dvi mirimo
knygos nuo 1849 m. iki 1870 m. Visi dokumentai ra-
ðyti senàja rusø kalba, tik viena santuokø knyga (1854–
1868 m. laikotarpis) raðyta lenkø kalba, dalis jos áraðø
dubliuojasi su rusiðkàja. Baþnyèios raðtininkø, matyt, per
tà laikotarpá buvo ne vienas, daugelis jø tikriausiai ne-
mokëjo lietuviðkai, todël uþraðydavo taip, kaip iðgirsda-

YLAKIØ
PARAPIJOS
BAJORAI
ARCHYVINIAI TYRINËJIMAI

SKUODAS. 2008 METAI

RYMANTË ÐMAIÞIENË

vo ið þmoniø. Tikëtina, kad dël ðios prieþasties knygose
daug iðkraipytø pavardþiø, vardø, kaimø pavadinimø.
Pvz., þmogus, pavarde Balandis uþraðytas kaip Balun-
dis, Daukðas – Daukðus, Lenkauskis – Linkauskis ir kt.
XIX a. pabaigoje padaugëjo raðtingø þmoniø. Tuo lai-
kotarpiu moterys knygose pasiraðinëdavo þemaitiðkai –
Daubaralë, Maþrimalë, Venckalë, Rakauskalë, Zûbalë,
Jonatalë ir kt. Vyrai irgi þemaièiavo – Jonaitis – Jonatis
ir kt. Taip uþraðant pavardes jos daþnai bûdavo iðkrai-
pomos – vienoje vietoje ta pavardë uþraðoma vienaip,
kitoje – kitaip. Atsiþvelgdama á tai, pastabose nurodþiau,
kur pavardës ar vardai skiriasi. Kitur pavardës ir vardai
taip uþraðyti, kad jas sunku net iððifruoti.

Ylakiø bajorais susidomëjau tada, kai iðsiaiðkinau, jog
jø èia bûta daug. Gilinantis á archyvus, plëtësi daugëjo
þiniø apie atskiras jø ðeimas, likimus.

 Registruojant santuokà beveik visada rûpestingai bû-
davo pateikiama papildoma informacija apie asmenis,
kurie prieð tai jau buvo susituokæ, t. y. bûdavo uþraðo-
ma, kad jaunasis ar jaunoji yra naðliai, paþymima mo-
ters mergautinë ir ankstesnëje santuokoje buvusi pavar-
dë.

Davinius apie ðeimas rikiuoju publikacijoje pateikiu
abëcëlës tvarka. Tiems, kurie pagal pateiktà medþiagà
archyvuose norës susirasti daugiau duomenø, pasitarnaus
darbo pabaigoje pateikiamos archyviniø duomenø nuo-

  Áþanga

Nuotraukoje – Ylakiø seniûnija Skuodo rajono
þemëlapyje. Nuotrauka ið RKIC archyvo

Ylakiø miestelio herbas
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rodos. Pirmoji raidë þymi knygos (metrikø) pobûdá (G –
gimimø metrikø knyga; M – mirimø metrikø knyga;
S – santuokø metrikø knyga). Antrasis skaièius rodo kny-
gos numeracijà, antrasis – puslapá, treèiasis – áraðo eilës
numerá.

Priede Nr. 1 rasite XIX–XX a. Ylakiø parapijai pri-
klausiusiø kaimø pavadinimus.

Priede Nr. 2 – gimimai pagal metus, lytá, visuomeni-
næ padëtá ir kiti duomenys.

Priedas Nr. 3 – mirimø statistika. Ið jos matyti, kad
Ylakiø parapija taip pat yra kentëjusi nuo epidemijø,
kurios nusineðë þymiai didesná gyventojø skaièiø, nei ka-
ras. Akivaizdu ir tai, kad karo metais ypaè padaugëjo
nesantuokiniø vaikø skaièius tiek bajorø, tiek ir valstie-
èiø ðeimose.

Tyrinëtuose archyvuose minëtu laikotarpiu buvo uþ-
registruoti 105 vietoviø pavadinimai, ið jø 25 vietoviø
pavadinimai priklausë ne Ylakiø parapijai. Liko neaiðku,
ar Medsëdþiai ir Medsëdaliai buvo du ar vienas kaimas,
tik skirtingai þmoniø vadintas (pirmuoju atveju – da-
bartine bendrine lietuviø kalba, antruoju – tarmiðkai). Rað-
tininko uþraðuose randame ir vienoká, ir kitoká uþraðà.

Ið turimos medþiagos pamëginau iðskirti vienà temà
apie Ylakiø bajorø ðeimas. Tarp daugelio ðiø ðeimø yra
ryðys. Naujagimiams krikðto tëvais bûdavo stengiamasi
parinkti giminaièius arba to paties luomo atstovus. Tai
ypaè Sinkevièiø, Girdvainiø, Barkauskø ir kai kurioms
kitoms Ylakiø bajorø ðeimoms. Rasta ir tokiø ðeimø,
kurios savo bajorystës nebrangindavo ir nedeklaruoda-
vo, todël XX a. pr. archyvuose jø prie jø palikuoniø pavar-
dþiø bûdavo nurodoma, kad ðie þmonës yra valstieèiai.

Prieduose pateikiu duomenis ne tik apie Ylakiø bajorus,
bet ir nemaþai kitø faktø ið savo surinktos medþiagos.

Tikiuosi, kad ateityje atsiras kraðtotyrininkø, moks-
lininkø (istorikø, lituanistø ir kt.), kurie tæs mano pra-
dëtà darbà, pasinaudos mano surinkta medþiaga. Ðis dar-
belis apie Ylakiø bajorus – tik maþa dalis to, kà man yra
pavykæ sukaupti. Tai labai vertinga medþiaga, nes pagal
archyvinius duomenis galima atkurti atskirø kaimø is-
torijas, pavardþiø, vardø paplitimà, kokiomis ligomis
sirgo apylinkës þmonës ir dar daug kitokiø dalykø. No-
rëèiau, kad ðia medþiaga pasinaudotø gyventojai, raðan-
tys savo ðeimø istorijas, sudarinëjantys giminiø genealo-
ginius medþius. Gal mano surinktais duomenimis susi-
domës ir þmonës, ieðkantys savo bajoriðkøjø ðaknø. Taigi
norëèiau, kad darbas, kurá atlikau, pasitarnautø visuo-
menei.

Pastaba: perraðinëdama duomenis ið archyviniø kny-
gø, keliose vietose neapsiþiûrëjusi praleidau gimusiøjø

vardus. Dabar, kai nebeturiu galimybës tuos faktus su-
derinti pagal knygose esanèius originalius áraðus (knygos
saugomos Lietuvos istorijos archyve), tenka pasitenkin-
ti tuo, kas padaryta.

Ðiek tiek istorijos

Ylakiø miestelis ásikûræs Þidikø–Ðaèiø ir Sedos–
Skuodo keliø sankryþoje, 20 km á rytus nuo Skuodo.
Ylakiø vardas pirmà kartà minimas 1568 m. Grûstës
valsèiaus inventoriuje. XVIII a. pradþioje Ylakiai priklau-
së kunigaikðèiams Sapiegoms.

1701 m. kunigaikðtis A. Sapiega, susitaræs su Þemai-
èiø vyskupu, pastatë Ylakiø kaime medinæ baþnyèià.
1785 m. ji buvo perstatyta. Ilgà laikà ji buvo Skuodo
baþnyèios filija. 1841 m. prie baþnyèios gyveno du kuni-
gai. 1890 m. klebonas Panceris su parapijieèiais pastatë
naujà mûrinæ Ðvè. Mergelës Marijos apreiðkimo vardo
baþnyèià, kurià 1897 m. vyskupas M. Paliulionis pa-
konsekravo. Kun. Panceris turëjo pulkininko laipsná, to-
dël jo bijodavæs net rusø pristavas.

Aleksandrijoje (Truikinuose) Jëzaus Nukryþiuotojo
vardo akmeninë baþnyèia buvo pastatyta 1864 m.

(Ið B. Kviklio „Mûsø Lietuva“, t. 4, p. 302, 388. )

Ylakiø bajorø ðeimos

Ylakiø parapijoje gyveno daugiau kaip 200 ðeimø, lai-
kiusiø save bajorais. Tarp ano meto bajorø pavardþiø
bûta ir tokiø, kuriø ir ðiandien gali sutikti Skuodo rajo-
ne, pvz., Vasiliauskai, Apulskiai, Pukeliai, Rimgailos ir
kt. XVIII–XIX a. bajorystë buvo didelë privilegija. XX
a. pr. maþai kas ið jaunimo vertino savo priklausymà
ðiam luomui, todël daþnai áraðuose, ar dël jø, ar dël baþ-
nyèios raðtininkø kaltës, nurodoma, kad vienas ar kitas
bajorø palikuonis yra valstietis.

Bajorø anksèiau Þemaitijoje buvo daug. Jø socialinë
padëtis skyrësi. Didelæ bajorø dalá sudarë neturtingi ðio
luomo þmonës – liaudis juos plikbajoriais vadindavo.
Pastarieji dideliø turtø neturëdavo, todël noriai parduo-
davo savo titulà tuokdamiesi su turtingais valstieèiais.
Anais laikais tvarka bûdavo tokia: jei valstietë mergina
iðtekëdavo uþ bajoro, ji tapdavo bajore, taèiau jei bajo-

 (Nukelta á 10 p.)
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raitë iðtekëdavo uþ valstieèio, ji netekdavo teisës savæs
priskirti bajorø luomui.

Turtingø bajorø Ylakiø parapijoje buvo tik keletas
ðeimø, tarp jø Barkauskø, Girdvainiø, Petrelevièiø (Pet-
rusevièiø), Pocevièiø ir Vasiliauskø. Tikëtina, kad kai
kurios ávairiuose archyvuose skirtingai nurodomos ba-
jorø pavardës, gali bûti priskiriamos vienai bajorø ðei-
mai, pvz., Petrelevièiai, Petrulevièiai, Petrilevièiai, Pet-
rikevièiai, t. y. tos pavardës gali bûti iðkraipytos raðti-
ninkø.

Bajorø ðeimos palaikydavo glaudþius ryðius, stengda-
vosi susigiminiuoti – tëvai siekdavo, kad jø vaikai tuok-
tøsi tik su bajorø ðeimø nariais.

Gintalaièiø kaime gyvenæs Teofilis Girdvainis buvo
gubernijos sekretorius – anais laikais tai buvo labai gar-
bingos pareigos.

Apylinkëse siautusios ávairios ligos nusineðdavo daug
aukø. Kaip rodo áraðai, XIX a. buvo didelis naujagimiø
ir vaikø mirtingumas. Daþnai mirties prieþastimi nuro-
dytas silpnumas, karðtinë. Gydytojø arti tada nebuvo,
todël tikëtina, kad ir mirties prieþastá nustatydavo raðti-
ninkas. Daug kas ið bajorø ðeimø mirdavo ir epidemijø
metu. Pavyzdþiui, gausi bajorø Algminovièiø ðeima ne-
teko visø ðeðiø savo palikuoniø. Vëliau knygose áraðø su
ðia pavarde nebëra. Gali bûti, kad ðeima persikraustë ki-
tur gyventi. Kitose ðeimose gimdavo daug mergaièiø.
Dël to kai kurios bajorø pavardës taip pat nunykdavo.

Apie 80 % bajorø anksèiau iðtekëdavo jaunos. Vyrø
santuokinio amþiaus vidurkis 22–30 metø, merginø
18–30 metø. Gana daþnai sutuoktiniai pagal amþiø la-
bai skirdavosi. Ðtai 1893 m. vasario 7 d. susituokë 42
metø amþiaus naðlys valstietis ið Vaièaièiø Leonas Rim-
kevièius su 18 metø bajoraite ið Vizgaudþiø Pranciðka
Danilevièiute; 65 metø naðlys Jonas Pilypavièius ið Dil-
bikiø kaimo susituokë su 25 metø Barbora Petrauskai-
te ið Gonaièiø. 1889 m. liepos 10 d. 70 metø amþiaus
naðlys Stanislovas Vainutis ið Viþanèiø vedë 30 metø
amþiaus Petronëlæ Matutytæ ið Kryþiø kaimo, o 1865
m. sausio 19 d. 74 metønaðlys Kazimieras Stapinskis ið
Gailaièiø kaimo susituokë su 30 metø turëjusia Barbo-
ra Bûtaite ið to paties kaimo. XVIII–XIX a. santuokos,
kai tarp sutuoktiniø bûdavo 10–25 metai, gana daþ-
nos. Tikëtina, kad daþniausiai tai ávykdavo dël turto.

Sunku nustatyti grieþtas ribas tarp valstieèiø ir bajo-
rø. Tikëtina, kad tokiø ribø ir nebuvo, nes didþioji da-
lis bajorø vesdavo valstietes.

Toliau pateikiu tai, kà pavyko sudëlioti ið visø su-
rinktø áraðø.

ALGMINAVIÈIUS JUOZAPAS (g. 1827 m.) +
KAZLAUSKAITË-GURECKIENË JULIJONA (g.
1820 m.) naðlë ið Gonaièiø k. Susituokë 1850 02 28. S
28,10,12). Julijona buvo naðlë.

Santuokos áraðe nurodyta, kad jaunieji yra valstieèiai,
nors visuose kituose áraðuose paþymëta, kad bajorai.

Santuokos liudininkai buvo bajorai Pukelis Jonas, Ur-
bonavièius Martynas ir Kazlauskis Jonas.

Tëvai: Juozapas Algminovièius  ir Vitkutë Barbora;
Kazlauskis Juozapas  ir Ðimkevièiûtë Karolina.

1851 m. gimë duktë Anastazija (mirë 1 mënesio
amþiaus). M,15, 28, 7.

1854 m. gimë duktë Julijona (mirë 5 savaièiø
amþiaus). M, 15, 70, 99.

1857 m. gimë sûnus Aleksandras Bronislovas. G, l,
54, 133. Mirë 1863 08 25. M,16, 80, 100.

1859 m. gimë duktë Emilija (mirë 4 savaièiø am-
þiaus). M 16, 6, 52.

1860 m. gimë sûnus Adolfas (mirë 2 savaièiø amþiaus)
G, 2, 24 M, 16, 21, 27.

1861 m. gimë dvyniai Izabelë Konstancija ir Ignacas
(mirë 3 savaièiø amþiaus).

ALÐAUSKIS VITALIJUS + MACEVIÈIÛTË MA-
RIJONA (Ylakiø k.).

1866 m. gimë duktë Zofija Barbora. G, 2, 236, 205.
Mirë 1867 06 04. M, 16, 140, 60.

APULSKIS PETRAS + ALÐAUSKAITË PETRO-
NËLË ið Mikytø k. (Plateliø vlsè.).

Sûnus Antanas (g. 1884 01 17)  1914 02 04 susituo-
kë su Ðukyte Albertina (1893 01 15) ið

Ðulpetriø k. S 32,52,8.
Pastaba: Dokumente raðoma, kad Apulskis priklauso

Telðiø valsèiaus miestieèiø luomui. Abu jaunieji buvo
raðtingi: Antanas pasiraðë rusiðkai, Albertina – lietuviðkai.

Liudininkai: Domininkas ir Kazimieras Ðukiai, A. Ta-
moðauskis, K. Gaubys.

Sûnus Aleksandras gimë 1858 m. G, 1,79,40.

BAKAS MYKOLAS + SMILGEVIÈIÛTË PRAN-
CIÐKA (abu ið Girdeniø k.).

Mykolas mirë 1849 m. M, 15, 8, 57.

BALSEVIÈIUS ANTANAS + SKURVYDAITË
AGOTA (Gintalaièiø k.).

(Atkelta ið 9 p.)



S 
A 

M
 O

 G
 I 

T 
I A

   
   

 2
00

9 
/ 4

11

11

   (Nukelta á 12 p.)
Ylakiø kapiniø koplyèia ir joje buvusi skulptûrinë kompozicija
„Pieta“ bei jos fragmentas. 1962 m. Meèislovo Sakalausko
nuotraukos

1859 08 22 susituokë jø 23 metø
amþiaus duktë Julijona. S, 24, 93, 23.

Pastaba: liudytoju santuokoje bu-
vo gubernijos sekretorius Girdvainis
Teofilis. Tai liudija, kad tai buvo tur-
tinga bajorø ðeima.

BANEVIÈIUS JUOZAPAS +
KLEINEÐAITË IEVA (Kryþiø k.).

1864 m. gimë sûnus Jurgis. G, 2,
187, 53.

BARKAUSKAITË PRAN-
CIÐKA (Girdeniø k.).

1858 m. gimë sûnus Leonas (ne-
santuokinis vaikas). G, 1, 92.

BARKAUSKIS JUOZAPAS
(1824–1861). M, 16,43,60. + vals-
tietë BARAVICKAITË ONA (abu
ið Kerviø k.). Susituokë 1854 02 02.
S, 24,40, 15.

Tëvai: Barkauskis Kazimieras ir
Girdvainytë Rozalija; Borovickis Jo-
kûbas ir Gailiûtë Barbora. Liudinin-
kas – Barkauskis Motiejus.

1858 m. gimë sûnus Juozapas.
1860 m. gimë duktë Magdelena.

G, 2, 56, 109. Mirë 1866 12 06.
M, 16, 139, 162.

ALÐAUSKIS VITALIJUS +
MACEVIÈIÛTË MARIJONA
(Ylakiø k.).

1866 m. gimë duktë Zofija Bar-
bora. G, 2, 236, 205. Mirë 1867 06
04. M, 16, 140, 60.

APULSKIS PETRAS +
ALÐAUSKAITË PETRONËLË ið
Mikytø k. (Plateliø vlsè.).

Sûnus Antanas (g. 1884 01 17)
1914 02 04 susituokë su Ðukyte Al-
bertina (1893 01 15) ið Ðulpetriø k.
S 32, 52, 8

Pastaba: dokumentuose nurody-
ta, kad Apulskis yra Telðiø valsèiaus
miestieèiø luomo atstovas. Abu jau-
nieji raðtingi. Antanas pasiraðo ru-

siðkai, Albertina – lietuviðkai. Liudi-
ninkai – Domininkas ir Kazimieras
Ðukiai, Tamoðauskis A.,. Gaubys K.

APULSKIS PETRAS + PU-
KINSKAITË PETRONËLË (abu ið
Vaièaièiø k.).

Sûnus Aleksandras gimë 1858 m.
G, 1, 79, 40.

BAKAS MYKOLAS + SMILGE-
VIÈIÛTË PRANCIÐKA (abu ið
Girdeniø k.). Mykolas mirë 1849 m.
M, 15, 8, 57.

BALSEVIÈIUS ANTANAS +
SKURVYDAITË AGOTA (Ginta-
laièiø k.).

1859 08 22 susituokë jø 23 metø
duktë Julijona. S, 24, 93, 23.

Pastaba: liudytoju santuokoje bu-
vo gubernijos sekretorius Girdvainis
Teofilis. Tikëtina, kad jaunieji bu-
vo turtingi bajorai.

BANEVIÈIUS JUOZAPAS +
KLEMEÐAITË IEVA (Kryþiø k.).

1864 m. jiems gimë sûnus Jurgis.
G, 2, 187, 53.

BARKAUSKAITË PRANCIÐ-
KA (Girdeniø k.).

1858 m. gimë sûnus Leonas (ne-
santuokinis vaikas). G, 1, 92.

BARKAUSKIS JUOZAPAS
(1824–1861) + BARAVICKAITË
ONA (27 metø) valstietë (abu ið Ker-
viø k.). Susituokë 1854 02 02. S,
24, 40, 15.

Tëvai: Barkauskis Kazimieras ir
Girdvainytë Rozalija; Borovickis Jo-
kûbas ir Gailiûtë Barbora.

Liudininkai buvo Barkauskis Mo-
tiejus.

Juozapas mirë 1861 m. M, 16,
43, 60.
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(Atkelta ið 7 p.)

Ylakiø kapiniø koplyèia. Spëjama, kad jà
projektavo ðvedø architektas Karlas Eduardas
Strandmannas. Nuotrauka ið RKIC archyvo

Ylakiø Vieðpaties Apreiðkimo Ðvè. Mergelei
Marijai baþnyèia. Nuotrauka ið RKIC archyvo

Ylakiø kapiniø ir koplyèios fragmentas.
Spëjama, kad koplyèià projektavo ðvedø
architektas Karlas Eduardas Strandmannas.
Nuotrauka ið RKIC archyvo

1858 m. gimë sûnus Juozapas.
1860 m. gimë duktë Magdelena.

G, 2, 56, 109. Mirë 1866 12 6. M,
16, 139, 162.

1861 m. gimë sûnus Andrius.
G, 2, 100, 158. Mirë vieneriø metø
amþiaus. M 16, 51, 131.

1861 m. duktë Urðulë. Ji 1895
05 29 iðtekëjo uþ valstieèio Pociaus
Kazimiero. S, 29, 209.

32 metø amþiaus BARKAUSKIS
JUOZAPAS + 27 metø amþiaus
IDZELEVIÈIÛTË ONA (abu ið
Kerviø). Susituokë 1890 01 23. S,
23, 47.

Tëvai: Barkauskis Juozapas ir Ba-
ravickaitë Ona; Idzelevièius Jonas ir
Domarkaitë Ona.

Liudininkai: Barkauskis Marty-
nas, Petrikas Antanas, Zubavièius
Tadeuðas, Barkauskis Konstantinas.

BARKAUSKIS STANISLO-
VAS (30 metø amþiaus) + GAUBY-
TË BARBORA (28 metø amþiaus)
ið Veiteliø k. Susituokë 1863 01 27.
S, 24, 123, 5.

Tëvai: Barkauskis Mykolas ir Kot-
ryna Portikaitë; Gaubys Jurgis ir Vit-
kutë Ona

1864 m. gimë sûnus Adomas. G,
2, 208, 181.

1866 m. gimë sûnus Kazimieras.
G, 2, 217, 10 (tuo metu ðeima gy-
veno Viþanèiuose).

1870 m. gimë duktë Petronëlë.
G, 2, 286, 84.

BARKAUSKIS KAZIMIERAS
(g. 1821 m.) ið Kerviø k. Pirmoji jo
þmona buvo JUZUMAITË BAR-
BORA (1826–1858 01 19). Susi-
tuokë 1849 m. S, 24, 4, 8. M, 16
114, 171. Antroji þmona buvo RA-
KAUSKAITË ONA. Susituokë
1858 m. S 24, 82, 28.

Tëvai: Barkauskis Kazimieras ir
Girdvainytë Rozalija; Juzumas An-
tanas ir Taurinskaitë Ona (valstie-
èiai); Rakauskis Jonas ir Vizgaudytë
Anastazija (valstieèiai).

K. Barkauskas su þmona Su Bar-
bora susilaukë ðiø vaikø:

1846 m. jiems gimë sûnus Kazi-
mieras. 1877 05 28 jis susituokë su
Jurdonaite Urðule. S, 27, 68.

1850 m. gimë sûnus Jonas. 1882
05 15 jis susituokë su Intaite Mari-
jona. S, 28, 45. Ðiai þmonai mirus,
1907 02 03 susituokë su Gikaraite
Ieva. S, 31, 102.

Yra pagrindo manyti, kad jø duk-
të Barbora buvo iðtekëjusi uþ Gai-
liûno Jono. S. 32, 4.

K. Barkauskas su þmona Ona su-
silaukë ðiø vaikø:

1854 m. gimë duktë Ona, kuri
tais paèiais metais ir mirë. M, 15,
70, 105.

1859 m. gimë sûnus Konstanti-
nas. Mirë bûdamas 6 mënesiø am-
þiaus. M, 16, 13, 138.

1860 m. gimë duktë Magdelena.
G, 2, 58, 125. 1886 02 16 ji iðtekë-
jo uþ Gineièio Jokûbo. S, 28, 147.

1862 m. gimë duktë Marcijona.
G, 2, 148, 167.

1871 m. gimë duktë Anelë. 1898
02 03 ji iðtekëjo uþ Kakðèio Kazi-
miero. S, 30, 22.

1873 m. gimë sûnus Leonas, ku-
ris 1894 02 27 susituokë su Kazlaus-
kaite Barbora. S 29, 179.

1876 m. gimë sûnus Pranciðkus,
kuris 1903 01 21 susituokë su Sku-
tulaite Antanina. S, 30, 168.

BARKAUSKIS FELIKSAS (g.
1826 m.) + STRIKAITË AG-
NIEÐKA (kitur raðoma – Stoèkai-
të) ið Gësalø k.

1849 m. duktë Liucija. M, 15, 4,
30. Tada ðeima jau gyveno Klausei-
kiuose.
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  (Nukelta á 14 p.)

1850 m. sûnus Kazimieras. Mirë 1851 m. M, 15,
29, 12.

1852 m. – sûnus Kazimieras. Jis 1877 01 15 susituo-
kë su Vaièiulyte-Brasiene Anastazija. S, 27, 54.

Pastaba: Felikso tëvai galëjo bûti Barkauskis Ignacas
ir Skieriutë Cecilija.

BARKAUSKIS LIUDVIKAS (g. 1825) ið Urbonið-
kiø k.) + PERMINAITË ANTANINA (g. 1825) ið
Juodkaièiø k.

Susituokë 1850 03 06. S, 24, 10, 14. Gyveno Ker-
viø kaime.

Liudininkai: Barkauskis Kazimieras ir valstieèiai Gra-
nauskis Ignas ir Krakauskis Jonas.

Tëvai: Barkauskis Kazimieras ir Girdvainytë Rozali-
ja; Perminas Jokûbas ir Gondrauskaitë Barbora.

1858 m. gimë duktë Anastazija. Mirë 1866 11 16.
M, 16, 131, 154.

1859 m. gimë duktë Ona, kuri mirë 1866 12 23. M,
16, 133, 153.

1864 m. gimë duktë Urðulë, kuri mirë 1866 12 22.
M, 16, 133, 169.

1860 m. gimë sûnus Juozapas.
1867 m. gimë sûnus Kazimieras. G, 3, 22, 180.

BARKAUSKIS JUOZAPAS (31 metø amþiaus) ið
Kerviø (raðtingas) + BERNIÛTË MAGDELENA (24
metø amþiaus) ið Raudoniø. Susituokë 1891 02 12 S.
29, 88.

Tëvai: Barkauskis Liudvikas ir Perminaitë Antanina;
Bernius Izidorius ir Kuprytë Ona.

Liudininkai: Liudvikas ir Martynas Barkauskiai. Abu
raðtingi, valstieèiai.

BERÞONSKIS JONAS, g. 1863 m. G, 2, 169, 90

BISIGIRSKIS JUOZAPAS + VIRÐILAITË MAR-
CIJONA (Klauseikiø k.).

1857 m. gimë duktë Petronëlë. G, 1, 58, 154.

BUDRECKIS KAZIMIERAS (1817–1852) + BAR-
KAUSKAITË ANELË (Ylakaièiø k.). M, 15, 48, 99.
Po Budreckio mirties liko duktë Felicija.

BUKONTAS VINCENTAS + RADVILAITË KA-
ROLINA (Bukontës k.). Susituokë 1870 m. S, 26, 45.

BUKONTAS JUSTINAS + GANUSEVIÈIÛTË
EMILIJA. Susituokë 1870 m. S, 26, 45.

BUTKEVIÈIUS KAZIMIERAS (26 metø amþiaus)
ið Ðarnelës k. (Kalvarijos par.) + BALSEVIÈIÛTË JU-
LIJONA (23 metø amþiaus) ið Gintalaièiø k. Susituo-
kë 1859 08 22. S, 24, 93, 23.

DAMBRAUSKAS BONAVENTÛRAS (1815–
1865 05 28. M, 16, 105, 67 + MAÞRIMAITË MAG-
DELENA.

Turëjo penkias dukteris : Magdelenà, Angelæ, Juzefà,
Marijonà ir Petronelæ

DRAZDAUSKAS JURGIS (27 metø amþiaus) + BA-
TAKYTË ONA (34 metø amþiaus) valstietë. Abu ið
Ylakiø k. Susituokë 1862 09 30. S, 24, 119, 25.

Tëvai: Bajorai Drazdauskas Jonas ir Milevièiûtë Kot-
ryna; Batakis Jonas ir Rimkutë Marijona.

1864 m. gimë sûnus Feliksas. G, 2, 197, 114. M,
16, 90, 87.

Dambrauskas Julijonas + Vaðkevièaitë Apolonija
(1781–1867). M, 16, 137, 33. (Medsëdþiø k.).

Sûnûs: Stanislovas, Petras.
Dukterys: Elþbieta, Ona, Petronëlë, Marcijona.

DAMBRAUSKAS DOMININKAS + MICHA-
LAUSKAITË MARIJA (1833–1868 01 19). M, 16,
149, 6. (Gonaièiø k.).

Sûnûs Zenonas, Antanas, Stanislovas, Feliksas, Alek-
sandras.

Dukterys: Julija ir Ona.

DAMBRAUSKAS JONAS + GURECKYTË DO-
MICELË (Gintalaièiø k.). (1870 m. gyveno Medsë-
dþiuose).

1866 m. gimë sûnus Leonas. G, 2, 235, 197.
1868 m. gimë duktë Urðulë.  G, 2, 269, 186 (raðoma,

kad tëvas – valstietis)
1870 m. gimë sûnus Domininkas. G, 2, 294, 128

(taip pat raðoma, kad jis yra valstietis. Gal apsiriko?)

DAPÐEVIÈIUS ROMUALDAS (29 metø amþiaus)
+ ÞUKAUSKAITË-GAPÐEVIÈIENË ELÞBIETA (40
metø amþiaus) ið  Gintalaièiø k. 1858 m. S, 24, 81, 19.

Tëvai: Dapðevièius Motiejus ir Kenstavièiûtë Pran-
ciðka; Þukauskis Feliksas ir Maèiukaitë Elþbieta.

DARGINAVIÈIUS CIPRIJONAS (30 metø am-



S 
A 

M
 O

 G
 I 

T 
I A

   
   

 2
00

9 
/4

14

(Atkelta ið 13 p.)

Ylakiø gimnazijos pastato fragmentas ir mokyklos vëliavos fragmentas.
Nuotraukos ið Ylakiø gimnazijos archyvo

Navidansko parko (Ylakiø seniûnija, Skuodo r.) fragmentas. Nuotraukos ið
RKIC archyvo

þiaus) ið Bukontës k. (Pikeliø par.). M, 16, 96, 109. +
BUKONTAITË-ÞILEVIÈIENË MARIJONA (28
metø amþiaus) ið Raudoniø k. Susituokë 1860 02 09.
S, 24, 100, 17.

Tëvai: Darginavièius Pranciðkus ir Rakauskaitë Anas-
tazija; Bukontas Jonas ir Stanèikaitë Agnieðka.

Liudytojai: bajorai Daubaras Steponas, Þilevièius Pran-
ciðkus, Jonuðas Pranciðkus.

Pastabos: kituose dokumentuose Ciprijono pavardë
raðoma Dargenis.

1861 m. gimë sûnus Stanislovas. G, 2, 77, 41.
1862 m.gimë sûnus Vincentas (mirë 4 mën). G, 2,

141, 132. M, 16, 67, 166.
1863 m. gimë duktë Julijona. G, 2, 172, 114. M,

16, 96, 109.
1866 m. gimë sûnus Jonas. G, 2, 226, 90.
1868 m. gimë sûnus Stanislovas. G, 2, 268, 181.

DANILEVIÈIUS JUOZAPAS + STAÐKAUSKAI-
TË PRANCIÐKA (Vizgaudþiø k.). S, 29, 155.

1893 02 07 tuokësi jø duktë Pranciðka (g. 1875) su
naðliu valstieèiu Leonu Rimkevièium (42 metø amþiaus).

1906 01 31 susituokë jø sûnus Vladislovas (g. 1878)
su Zuzana Tamoðauskaite. S, 31, 67.

DANILOVIÈIUS VINCENTAS + PUKELYTË
PRANCIÐKA ið (Gintalaièiø k.).

1849 m. mirë sûnus Adolfas. M, 15, 11, 26 ir sûnus
Jonas. M, 15, 4, 35.

1852 m. mirë sûnus Juozapas. M, 15, 49, 107.

DANILOVIÈIUS PRANCIÐKUS (1782–1852).
M, 15, 43, 34) + PRANCIÐKA PUKELYTË (Ginta-
laièiø k.).

Turëjo du sûnus: Vincentà ir Juozapà.

DANILEVIÈIUS VLADISLOVAS (28 metø am-
þiaus) ið Erslos k. + GURECKIENË ZUZANA (30
metø amþiaus) ið Virðilø k. Susituokë 1906 01 31. S,
31, 67.

Tëvai: Danilevièius Juozapas ir Staðkauskaitë Pran-
ciðka; Jonuðas Petras ir Tamoðauskaitë Domicelë.

DEMBINSKIS ANTANAS (Girdeniø k.) + URBO-
NAVIÈIÛTË GENOVEFA (Gaureliø k.). Susituokë
1887 02 03. S, 28, 165.
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ELBSKIS KONSTANTINAS + VASILIAUSKAI-
TË JULIJONA (Laumiø k.).

1857 m. gimë sûnus  Juozapas. G, 1, 58, 153.
1867 m. gimë sûnus Jurgis. G, 3, 3, 29.

GANUSEVIÈIUS PRANCIÐKUS + RUIKAITË
JULIJONA ið Ylakiø k. Susituokë 1870 m. S, 26, 45.

GEDVILA FLORIJONAS (45 metø amþiaus) +
TRINKAITË BARBORA (26 metø amþiaus) valstietë
(abu ið Trumplaukës). Susituokë 1859 01 13. S, 24,
88, 3.

Tëvai: Gedvila Mykolas ir Bagdonaitë Pranciðka;
Trinka Tadeuðas ir Maèiulskytë Ona.

Liudytojai: bajorai Gedvila Jonas ir Gedvila Leonas.
1859 m. gimë duktë Kotryna. G, 2, 37, 179. Mirë

1862 m. M, 16, 65, 136.
1862 m. gimë duktë Elþbieta. Mirë 3 mënesiø am-

þiaus. M, 16, 65, 143.
1863 m. gimë sûnus Jonas. G, 2, 168, 87.

FELIKSAS ir MARIJONA GINTILAI. G, 2, 49, 59.

GIRDVAINIS JUOZAPAS (1864 m.jis jau buvo mi-
ræs) + LAUCEVIÈIÛTË ELÞBIETA (1789–1864 02
24). (Gintalaièiø k.). M, 16, 90, 50.

Sûnûs: Pranciðkus ir Teofilis.
Duktë Pranciðka.

GIRDVAINIS TEOFILIS (bajoras, gubernijos sek-
retorius) + PISANINOVA AMELIJA (Gintalaièiø k.).

Tëvai: Girdvainis Juozapas ir Laucevièiûtë Elþbieta.
1861 m.duktë Marija Bronislava.  G, 2, 94, 130.
1857 m. gimë duktë Domicelë. G, 2, 58, 132.

GRUÐECKIS JONAS + JOKÛBAUSKAITË
MARCIJONA (Laumiø k.).

1863 m. gimë trynukai: Kazimieras, Jonas ir Pran-
ciðkus. G, 2, 174, 131. G, 2, 174, 126–127

1864 m. gimë sûnus Povilas. G, 2, 159, 17.

GINEITIS LIUDVIKAS + RAMANAUSKAITË
PETRONËLË (Gintalaièiø k.).

1866 01 08 mirë sûnus Juozapas. M, 16, 117, 6.

IBIANSKIS ADOLFAS + URBINAVIÈIÛTË JU-
ZEFA (Gintalaièiø k.).

Tëvai: Ibianskis Antanas ir Ðedleckytë Domicelë.
1908 m. jø duktë Aleksandra susituokë su Rozga

Domininku (26 metø naðliu). S, 31, 126.
Duktë Otilija 1905 m. susituokë su Juðkevièiu

Adomu.
IBIANSKIS ANTANAS (1801–1864 03 24). M,

16, 88, 30) + ÐEDLECKYTË DOMICELË (Gintalai-
èiø k.).

Sûnus Albinas mirë 20 metø amþiaus 1864 03 19.
M, 16, 87, 25.

Dar turëjo vaikus Adolfà, Julijonà ir Jonà. 1851 m.
M, 15, 33, 35.

IBIANSKIS ADOLFAS + PRIALGAUSKAITË JU-
ZEFA (Gedrimø k.).

Tëvai: Ibianskis Antanas ir Ðedleckytë Domicelë.
1883 m. gimë duktë Ieva. 1904 01 27 ji iðtekëjo uþ

Ramono Juozapo ið Baltrimø. S, 31, 10.

YLAKAVIÈIUS JUOZAPAS (1807–1852 10 06)
+ RUBEÞEVIÈIÛTË JUZEFA (Gailiðkiø k.). M, 15,
48, 98 (ðiame dokumente raðoma, kad þmonos vardas
Karolina., gali bûti, kad tai antroji Juozapo þmona).

Duktë Kazimiera (Juozapo mirties áraðe minima ði
duktë).

1846 m. gimë duktë Anzelma. Mirë 4 metø amþiaus.
M, 15, 27, 159.

1848 m. gimë duktë Emilija. Mirë 2 metø amþiaus.
M, 15, 28, 150.

YLAKAVIÈIUS ANUPRAS (23 metø amþiaus) ið
Laumiø k. + VASILIAUSKAITË AGNIEÐKA (24 metø
amþiaus) ið Gailiðkiø k. Susituokë 1864 02 25. S, 24,
129, 25.

Tëvai: Ylakavièius Leonas ir Pabrëþaitë Ambrozina;
Vasiliauskas Ciprijonas ir Kelpðaitë Ona.

Liudininkai: bajorai Vasiliauskas Jaroslavas, Milevskis
Bonifacijus, Ðkimelis Pranciðkus.

JANÈIAUSKIS VINCENTAS (1822–1856). M,
15, 93, 111. + SKALSKYTË MARIJONA (Gintalai-
èiø k.).

1856 m. gimë dvyniai Petras ir Ona. G, 1, ár. 53.
Mirë 1856 06 16. M, 15, 91, 91.

1857 08 01 mirë jø 2 mënesiø amþiaus sûnus Vin-
centas. G, 1, 46, 95. M, 15, 105, 84.

JANÈIAUSKIS PRANCIÐKUS + ÈEPAUSKAITË
HONORATA (Gintalaièiø k.).

1861 m. gimë sûnus Konstantinas. Mirë 2 mëne-
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Ylakiø ðaulës tvarko Nepriklausomybës aikðtæ. LCVA. A48-379

siø amþiaus. G, 2, 107, 193. M, 16, 52, 139.

JONUÐAS PRANCIÐKUS + TIÐKUTË MARIJO-
NA (Remezø k.).

1851 m. mirë  6 mënesiø amþiaus Jonuðaitë Julijona.
M, 15, 34, 50. Ðiame dokumente tëvo pavardë ir moti-
nos vardas atitinka, tik kitokia motinos pavardë – Juð-
kaitë. Kaimo pavadinimas tas pats. Tikëtina, kad èia dël
raðtininko kaltës ásivëlë klaida.

1867 m. gimë duktë Pelagëja Elþbieta. G, 3, 15, 111.

JAKAVIÈIUS DANIELIUS + VASILIAUSKAITË
KRISTINA (Gailiðkiø k.).

1866 m. gimë duktë Marijona. G, 2, 221, 37. Mirë
1866 12 26. M, 16, 133, 170.

1867 m. gimë duktë Karolina Apolonija. G, 3, 23, 189.

JANKAUSKAS JUOZAPAS + DABRYTË KUNI-
GUNDA (Vaièaièiø k.).

1861 m. G, 2, 101, 161.
1867 m. – G, 3, 17, 129.
Pastaba – 1867 m. minimas kaip valstietis, þmonos

pavardë Daubarytë. Tikëtina, kad pirmajame áraðe bu-
vo neteisingai nurodyta þmonos pavardë

JACEVIÈIUS JUOZAPAS (1804 – 1854). M, 15, 67,
78 + RUBAÞEVIÈIÛTË AGNIEÐKA (Gailiðkiø k.).

Turëjo sûnø Juozapà.

JAUTAKIS PRANCIÐKUS + ÐIMAITYTË ONA
(Klauseikiø k.).

1863 m. gimë duktë Urðulë. G, 2, 157, 1.

JOKÛBAUSKAS ANTANAS IR RONKAUSKAI-
TË ANTANINA (Raudoniø k.).

1863 m. gimë sûnus Antanas. G, 2, 159, 17.

JOKÛBAUSKIS JONAS + LIUNAITË ROZALIJA
(mirë 1853 m, bûdama 80 metø amþiaus). M, 15, 88, 51.

Palikuonys visi miræ.

JOKÛBAUSKIS JONAS (1823–1863 04 12. M,
15, 88, 42) + IVANAUSKAITË PETRONËLË
(Gedrimø k.).

Sûnûs: Feliksas, Felicijonas, Aloyzas, Antanas (1863
m. G, 2, 159, 17).

Dukros: Teofilë, Antanina

JONAUSKAS ADOMAS + BUIVYDAITË PRAN-
CIÐKA (Gintalaièiø k.).

1865 m. mirë sûnus Vladislovas. M, 15, 69, 95.
1850 m. mirë sûnus Vladislovas. M, 15, 17, 48..

JONAUSKAS PETRAS (48 metø amþiaus) ið Gau-
ryliø k. (Tirkðliø par.) + SENKEVIÈIÛTË HERSILI-
JA (22  metø amþiaus) ið Gintalaièiø k. 1869 02 17. S,
26, 21.

Tëvai: Jonauskas Adomas ir Narutaitë Ona; Senke-
vièius Konstantinas ir Lièkûnaitë Nimfa.

JUCYS VINCENTAS (Juoèys?) + JABLONSKY-
TË ONA (Gintalaièiø k.).

1854 01 08 mirë 1,5 metø amþiaus sûnus Kazimie-
ras. M, 15, 60, 5.

JUREVIÈIUS VINCENTAS + ÐEPUTAITË BAR-
BORA (Kerviø k.).

1860 m. gimë sûnus Pranciðkus  G, 2, 56, 111.
1862 m. gimë sûnus Juozapas Kazimieras G, 2, 122, 37.

JUÐKEVIÈIUS ADOMAS (29 metø amþiaus) ið
Tirkðliø + IBIANSKAITË OTILIJA (22 metø amþiaus)
ið Gintalaièiø. Susituokë 1905 02 20. S, 31, 42.

Tëvai: Juðkevièius Tadeuðas ir Laucevièiûtë Liucija;
Ibianskis Adolfas ir Urbonavièiûtë Juzefa.

Liudininkai: Senkevièius Silvestras, Ibianskis Alfon-
sas ir Ibianskis Klemensas

KAMINSKIS DOMININKAS (1795–1865) ið Rau-
doniø k. Mirë viengungis. M, 16, 113, 141.

KENSTAVIÈIUS JONAS + SÛKURAITË (kitur



S 
A 

M
 O

 G
 I 

T 
I A

   
   

 2
00

9 
/ 4

17
                     ARCHYVAI

17

 (Nukelta á 18 p.)

„Angelas“. Skulptûrëlë Ylakiø kapinëse.
Meèislovo Sakalausko nuotrauka ið RKIC
archyvo

Sikorska) ALBERTA (kitur Elþbie-
ta). Gyveno Girdeniø k., vëliau –
Gintalaièiø k.

1857 m. gimë sûnus Jonas Albi-
nas. G, 1, 56, 142.

1861 m. gimë sûnus Pranciðkus.
Mirë 4 mënesiø amþiaus. M, 16,
46, 91.

1862 m. gimë Julijona Marcijo-
na. G, 2, 115, 3. Mirë 2 savaièiø
amþiaus. M, 16, 55, 12.

KONDRATAS JUOZAPAS +
DAUSINAITË EMILIJA (Gintalai-
èiø k.).

1858 m. gimë duktë Pranciðka.
G, 1, 68.

1862 m. gimë duktë Marijona. G,
2, 138, 116.

1864 m. G, 2, 187, 53.
 G, 1, 84.

KELPÐAS JUOZAPAS. G, 2,
115, 3

KONTRIMAS ANZELMAS
(20 metø amþiaus) ið Þidikø + KA-
LINAUSKAITË ONA (24 metø
amþiaus) valstietë ið Vizgaudþiø. Su-
situokë 1861 10 24. S, 24, 1112, 33.

Tëvai: Kontrimas Feliksas ir Bun-
kaitë Urðulë; Kalinauskas Pranciðkus
ir Poðkytë Urðulë.

KREGÞDË STANISLOVAS +
MORKEVIÈIÛTË PULKERIJA
MAGDELENA (1772–1857) ið
Ylakiø k. M, 15, 107, 110

Visi vaikai miræ

LAUCEVIÈIUS JUOZAPAS +
PEÈIULYTË (kitur – Pukelytë)
MARIJONA (Gailaièiø k.). Susi-
tuokë 1859 10 11. S, 24, 94, 27.

Tëvai: Laucevièius Adomas ir Sen-
driûtë Teodora; Peèiulis Motiejus ir
Terezaitë Ona.

1859 m. gimë sûnus Juozapas.
Mirë 1860 06 24. M, 16, 26, 55.

1861 m.  gimë duktë Domicelë.
G, 2, 82, 66. 1893 11 23 iðtekëjo
uþ valstieèio Ðverebos Leono ið Mil-
vydþiø. S, 29, 164.

LIAUGAUDAS JUOZAPAS
(32 metø amþiaus) ið Gailiðkiø k. +
LIAUGAUDAITË MARCIJONA
(20 metø amþiaus) ið Raudoniø. Su-
situokë 1869 02 14. S, 24, 142, 29.

Tëvai: Liaugaudas Jonas ir Ibians-
kaitë Benedikta; Liaugaudas Pran-
ciðkus ir Jokûbauskaitë Barbora.

Liudytojai: bajorai Liaugaudas
Kazimieras, Gineitis Pranciðkus, Gru-
ðevièius Jonas, Stonkus Mykolas.

LIAUGAUDAS PRANCIÐKUS.
Pirmoji þmona – JOKÛBAUSKAI-
TË BARBORA (1823– 1853), ant-
roji þmona –  ÐPILIAUSKAITË
ONA (Raudoniø k.).

1857 m. gimë duktë Barbora. Mi-
rë 5 metø amþiaus. M, 16, 66, 149.

1859 m. gimë duktë Marcijona.
Ji iðtekëjo uþ Liaugaudo Juozapo.

1862 m. gimë duktë Teofija. Mirë
9 mënesiø amþiaus. M, 16, 66, 145.

1866 m. gimë sûnus Benediktas.
G, 2, 218, 27.

1868 m. gimë sûnus Leonas. G,
2, 41.

LIAUGAUDAS VLADAS +
JANKAUSKAITË ELEONORA
(1786–1861) ið Raudoniø k.

M, 16, 42, 52.

LITVINAS JULIJONAS + GOÐ-
TAUTAITË ELVYRA (Ylakiai).

1860 m.,  sûnus Boguslavas 2, 64, 174.

LUKAVIÈIUS ALOYZAS (29
metø amþiaus) ið Laumiø k. + PET-
RIKAITË PETRONËLË (28 me-
tø amþiaus (Gonaièiø k.).

Susituokë 1907 02 27. S, 31, 105.
Tëvai: Lukavièius Aloyzas ir

Ðimkevièiûtë Emilija; Petrikas Ka-

jetonas ir Karaliûtë Petronëlë.

LUKAVIÈIUS FELICIJONAS
+ LAURECKYTË APOLONIJA
(Trumplaukës k.).

1861 11 21 duktë Juzefa iðte-
këjo uþ valstieèio Stanislovo Sed-
leckio. S, 24, 113, 380.

MAZULEVIÈIUS FELIKSAS +
SABECKYTË LIUDVIKA (Virðilø k.).

1916 05 30 jø duktë Jadvyga (g.
1894) iðtekëjo uþ Rakausko Alek-
sandro.

Pastaba: Yra pagrindo manyti, kad
jie turëjo sûnø Feliksà, kuris pasiraðë
Jadvygos santuokoje kaip liudininkas.

MAZULEVIÈIUS JONAS (35
metø amþiaus) ið Rukø + ÐUKYTË
DOMICELË (25 metø amþiaus) ið
Ðulpetriø k.

Susituokë 1902 06 11. S, 30, 55.
Tëvai: Mazulevièius Jonas ir Mi-

levièiûtë Julijona; Ðukys Juozapas ir
Milvydaitë Domicelë.

Liudininkai: Burnickis Ignas, Ma-
zulevièius Zenonas ir Danilevièius
Eduardas.

MISEVIÈIUS IGNAS + KULI-
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Dr. Jono Basanavièiaus paminklas prie Ylakiø gimnazijos. Nuotrauka
ið RKIC archyvo

KAUSKAITË VERONIKA (1821–1867 10 07) ið Yla-
kiø k.

M, 16, 145, 110.

MICKEVIÈIUS JUOZAPAS + MALÛKAITË
VINCENTA (Gintalaièiø k.).

1852 m. M, 15, 40, 3.

MONTRIMAVIÈIUS LIONGINAS + GLIAU-
BERTAITË DEPULGIJA (?) ið Ykaliø k.

1867 m. gimë sûnus Stanislovas Zacharijus. G, 3, 19, 149.

MONTVYDAS TELESFORAS + KAUPYTË
PRANCIÐKA (Gintalaièiø k.).

1849 02 10 tuokësi 30 metø amþiaus jø duktë duktë
Antanina su Jakavièiumi Motiejumi. S, 24, 4, 10.

NARMONTAS ANTANAS + LUKOÐEVIÈIÛTË
ONA (Bokiðkio k.).

1857 m. gimë sûnus Meèislovas. G, 1, 29, 3.

NARMONTAS JUOZAPAS + ZMAILYTË FELI-
CIJA (Erkðvos k.).

1860 m. gimë duktë Domicelë  G, 2, 49, 59.

PAÐKEVIÈIUS PETRAS + VALTERAITË PET-
RONËLË (Raudoniø k.).

1866 m. gimë sûnus Jonas. G, 2, 221, 41.
PAULAVIÈIUS PETRAS + LUKAVIÈIÛTË

LIUDVIKA (Trumplaukës k.).
1860 m. gimë sûnus Teofilis.  G, 2, 57, 122.
1857 m. gimë dvynës Meitivida ir Elvyra. G, 1, 37, 45

PETRULEVIÈIUS BENEDIKTAS (40 metø am-
þiaus) + BUKAUSKAITË DOMICELË (25 metø am-
þiaus), valstietë. (Ylakaièiø k.).

Susituokë 1858 04 22. S, 24, 81, 23.
Tëvai: Petrelevièius Juozapas ir Raudytë Pranciðka; Bu-

kauskas Kazimieras ir Petrikaitë Marcijona, valstieèiai.
1860 m. gimë Augustinas  G, 2, 58, 131. (Tëvai tie

patys, bet jau raðomi, kad Petrikevièiai. Tikëtina, kad
raðtininkas padarë klaidà). Manau, kad mirë, nes tuo
paèiu vardu pavadintas ir kitas sûnus.

1864 m. gimë sûnus Augustinas. G, 2, 180, 12.
1865 12 29 mirë duktë Pulcherija. M, 16, 115, 157.
1902 02 02 sûnus Nikodemas (g. 1864) susituokë

su Budreckyte Emilija. Tuo metu gyveno Stripiniø k.
S, 30, 32. Ten raðomas jau kaip valstietis. Nurodoma,
kad tëvo pavardë Petrulevièius.

1891 01 22 sûnus Povilas (g. 1864, G, 2, 178, 12)
tuokësi su Valuþyte Petronële. S, 29, 5.

1891 02 19 sûnus Augustinas (g. 1864) tuokësi su
Ðimanskyte Vincentina. S, 29, 24. (Raðoma, kad yra
valstietis).

PETRULEVIÈIUS JUSTINAS + PIEÈIUTË TEK-
LË (Gailiðkiø k.).

1864 m. gimë sûnus Pranciðkus. G, 2, 206, 166.
1866 m. gimë duktë Aurelija. G, 2, 221, 43.

PETRILEVIÈIÛTË ELÞBIETA (1820–1866 ). M,
16, 131, 151.

PETRULEVIÈIUS MYKOLAS (1834–1860) ið
Gailiðkiø k. Mirë viengungis. M, 16, 34, 103.

PETRIKEVIÈIUS MYKOLAS + LEONAVIÈIÛ-
TË BARBORA (Ylakiø k.).

1857 m. gimë duktë Barbora. G, 1, 33, 22.



S 
A 

M
 O

 G
 I 

T 
I A

   
   

 2
00

9 
/ 4

19
        ARCHYVAI

19

(Nukelta á 20 p.)

Ylakiø miestelio panorama. Nuotrauka ið interneto leidinio „Wikipedija“ (interneto prieiga
lt.wikipedia.org/wiki/Ylakiai)

PETRELEVIÈIUS PRANAS
(1800–1870). M, 15, 203, 52 + JA-
NUÐKAITË KUNIGUNDA
(1811–1867 10 09) ið Gailiðkiø k.).
M, 16, 145, 111.

Tëvams mirus, liko vaikai: Stepo-
nas, Justinas, Kotryna, Pranciðka (vë-
liau – Buðmienë) ir Nimfa (vëliau –
Pocevièienë)

 BUÐMA MOTIEJUS (valstie-
tis) + PETRELEVIÈIÛTË PRAN-
CIÐKA (bajoraitë) susituokë 1865
02 09. S, 24, 140, 21.

PETRULEVIÈIUS STEPONAS
+ MOTUZAITË ONA (Stripiniø k.).

1884 m. gimë duktë Izabelë.
1909 02 03 ji iðtekëjo uþ Kakðèio
Jono. S, 31, 152.

PIKTURNA JUOZAPAS (35
metø amþiaus) + BAIPÐIENË BAR-
BORA (40 metø amþiaus naðlë) ið
Virðilø k. Susituokë 1854 09 14. S,
24, 43, 28.

Tëvai: Pikturna Anupras ir Grin-
kevièiûtë Kotryna; Malûkas Kazi-
mieras ir Kivilaitë Marcijona.

PILIPAVIÈIUS VLADISLO-
VAS (38 metø amþiaus) naðlys ið
Ðidlavos + PISANKOVAITË TE-
OFILË (28 metø amþiaus) ið
Viekðniø. Susituokë 1865 07 20. S,
24, 58, 37.

Tëvai: Pilipavièius Bonifacijus ir
Èaikauskaitë Elena; Pisanka Leonas
ir Lukoðevièiûtë Bogumila.

POCEVIÈIUS ADOMAS (g.
1886 m.) + BUGINEVIÈÛTË
ONA (g. 1887  m.). Abu ið Ylakiø.

Susituokë 1908 02 05. S, 31, 126.
Tëvai: Pocevièius Vincentas ir

Druskinytë Veronika; Buginevièius
Teofilis ir Barkutë Ona.

POCEVIÈIUS BERNARDAS

+ URBONAVIÈIÛTË URÐULË
(Gedrimø k.).

1884 m. gimë duktë Sofija. 1911
02 08 ji iðtekëjo uþ valstieèio Bun-
kevièiaus Viktoro ið Gedrimø k. S,
31, 214.

Pastaba: Yra dar vienas áraðas, ku-
riame nurodoma, kad 1919 02 16
Pocevièiûtë Sofija iðtekëjo uþ Tið-
kaus Augustino. S, 32, 141. Liudi-
ninkas – Ðmaiþys Jonas (raðtingas).
Tikriausiai tai buvo jos antroji san-
tuoka. Ðiame dokumente raðoma,
kad Sofija – valstietë, nes bajoraitë,
iðtekëjusi uþ valstieèio, prarasdavo
bajorystæ.

Pocevièiai Gedrimø kaime gyve-
no nuo 1898 m., o prieð tai – Sedos
valsèiaus Dumënø kaime.

POCEVIÈIUS BONIFACIJUS
(50 metø amþiaus) ið Laumiø k. +
JONIKAITË BALBINA (25 metø
amþiaus) valstietë ið Remezø k. Su-
situokë 1864 01 28. S, 24, 128 17.

Tëvai: Pocevièius Laurynas ir Dar-
ginaitë Urðulë; Jonika Domininkas
ir Juðkaitë Ona. Liudininkas – Po-
cevièius Nikodemas.

POCEVIÈIUS BALTRAMIE-
JUS (25 metø amþiaus) ið Pakvieèiø
k. (Þidikø par.) + POCEVIÈIÛTË
FELICIJANA (21 metø amþiaus) ið
Gintalaièiø k. Susituokë 1853 02 10.
S, 24, 30, 12.

Tëvai: Pocevièius Pranciðkus ir
Danilovièiûtë Liudvika; Pocevièius
Ignacas ir Malakauskaitë Antanina.

Liudininkai: bajorai Liutikas My-
kolas, Lukavièius Ciprijonas ir Su-
dimtas Viktorinas.

POCEVIÈIUS NIKODEMAS (30
metø amþiaus) ið Laumiø k. + DA-
NILOVIÈIÛTË PRANCIÐKA (30
metø amþiaus  naðlë) ið Gintalaièiø k.
Susituokë 1853 02 24. S, 24, 31, 22.

Tëvai: Pocevièius Laurynas ir Dar-
ginaitë Kotryna; Danilovièius Juo-
zapas ir Pukelytë Barbora.

Liudininkai: Algminovièius Juo-
zapas ir Pocevièius Juozapas.

POCEVIÈIUS VIKTORAS +
PETRULEVIÈIÛTË OLIMPIJA
(Nimfa). Ið pradþiø gyveno Raudo-
niø k., vëliau – Paðilëje.

1868 m. sûnus Antanas, bûdamas
3 metø amþiaus, mirë dþiova. M, 16,
152, 37.

1868 m. gimë sûnus Augustinas.
G, 2, 38. Mirë 6 mënesiø amþiaus
susirgæs krupu. M, 16 152, 38, 42.

1862 m. gimë sûnus Aleksandras.
G, 2, 134, 48. Mirë 1868 m. bûda-
mas 5 metø amþiaus. M, 16, 152, 42.

1863 m. gimë dukra Pelagëja. G,
2, 176, 142. Mirë bûdama 3 mëne-
siø amþiaus. M, 16, 89, 41.

1868 m. gimë sûnus Feliksas.
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Ylakiø Vieðpaties Apreiðkimo Ðvè. Mergelei Marijai baþnyèia.
Nuotrauka ið RKIC archyvo

1860 m. gimë sûnus Pranciðkus.

POCEVIÈIUS PRANCIÐKUS + JAKUTYTË
ONA. Susituokë 1890 m. S, 29, 66.

Tëvai: Pocevièius Viktoras ir Petrulevièiûtë Nimfa.

POCEVIÈIUS FELIKSAS (g. 1867m.) + ALEK-
SANDRAVIÈIUTË DOMICELË (miestietë). Susituo-
kë 1902 05 12. S, 30, 148. Tëvai: Pocevièius Viktoras
ir Petrulevièiûtë Nimfa.

POCEVIÈIUS PRANCIÐKUS + SINDEIKYTË
VERONIKA (Ylakiai).

1859 m. mirë sûnus Juozapas. M, 16, 4, 31.

PUKELIS ANTANAS + SENKEVIÈIÛTË PRAN-
CIÐKA (1791–1856) ið Ylakiø k. M, 15, 95, 129.

1861 02 21 jø duktë Viktorija, bûdama 24 metø
amþiaus, susituokë su valstieèiu Ðimkevièiu Jonu (40

metø amþiaus naðliu). S, 24, 108, 17.

PUKELIS JONAS + JANUÐKEVIÈIÛTË KOT-
RYNA (Gintalaièiø k.).

Duktë Barbora (1858–1859). G, 2, 56, 114. M, 16, 9, 91.
Sûnus Aleksas (1860–1862). G, 2, 56, 114. M, 16, 64, 129.
Duktë Domicelë (1852–1854). M, 15, 64, 44.
1863 m. gimë sûnus Juozapas. G, 2, 56, 114.
1867 m. gimë duktë Emilija. G, 3, 21, 168.
1864 m. gimë duktë Juzefa. 1882 04 30 ji iðtekëjo

uþ Adomauskio Ambroziejaus. S, 28, 44.

PUKELIS VLADISLOVAS (g. 1864). G, 2, 209,
187 + VISKONTAITË KUNIGUNDA (g. 1867) ið
Gintalaièiø k. Susituokë, 29, 59.

Tëvai: Pukelis Konstantinas ir Mackevièiûtë Petro-
nëlë; Viskontas Leonas ir Jakutaitë Barbora.

PUKELIS NIKODEMAS (1818–1854). M, 15, 68,
83 + GEDGAUDAITË JUZEFA (Gintalaièiø k.).

Vaikø neturëjo.

PUKELIS KONSTANTINAS + MACKEVIÈIÛ-
TË PETRONËLË (Gintalaièiø k.).

1867 m. gimë duktë Emilija. G, 3, [...], 168.
1867 m. gimë duktë Monika. G, 3, 3, 17. Mirë 1868

10 30. M, 16, 164, 214.
1861 m. gimë sûnus Jonas. G, 2, 74, 27.
1862 m. gimë duktë Valerija Julija. G, 2, 147, 165.

1892 02 17 ji iðtekëjo uþ Þumbio Leono. S, 29, 125.
1864 m. gimë sûnus Vladislovas. G, 2, 209, 187.

1890 m. jis susituokë su Viskontaite Kunigunda.
1871 m. gimë sûnus Konstantinas.
1880 m. gimë duktë Kunigunda. 1899 01 18 ji susi-

tuokë su Miliumi Albinu. S, 30, 38.

PUKELIS KONSTANTINAS (g. 1871 m.) ið Ged-
rimø k. + ÐEPUTAITË AGNIEÐKA (g. 1894 m.) ið
Girdeniø k. Susituokë 1920 11 09. S, 32, 202.

Tëvai: Pukelis Konsrtantinas ir Mackevièiûtë Julijo-
na Petronëlë; Ðeputa Leonas ir Intaitë Urðulë.

Pastaba: dokumentuose nurodoma, kad Konstanti-
nas – valstietis. Matyt, bajorystæ nelabai vertino arba
uþraðydamas klaidà padarë raðtininkas.

RADVILOVIÈIUS ANTANAS (33 metø amþiaus)
+ KLOVAITË BARBORA (25 metø amþiaus valstie-
të) ið Gësalø k. Susituokë 1861 01 10. S, 24, 104, 4.

Tëvai: Radvilovièius Jokûbas ir Vainoraitë Ele-
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na; Klova Jonas ir Gedminaitë Veronika.
1863 m. gimë sûnus Antanas. G, 2, 169, 90.
1864 m. gimë sûnus Leonas. G, 2, 217, 6.

RADZEVIÈIÛTË KAROLINA (1846–1866) ið Yla-
kiø k. M, 16, 123, 75.

RAKAUSKAS ALEKSANDRAS (20 metø amþiaus) ið
Kerviø k. + MAZULEVIÈIÛTË JADVYGA (22 metø am-
þiaus  bajoraitë) ið Virðilø k. Susituokë 1916 01 29. S, 32.

Tëvai: Rakauskas Jonas ir Sirutytë Magdelena; Ma-
zulevièius Feliksas ir Sabeckytë Liudvika

Pastaba: abu jaunieji raðtingi.

RUDAVIÈIUS STANISLOVAS + JONAUSKAI-
TË KAZIMIERA (Gintalaièiø k.).

1879 m. gimë duktë Domicelë. 1899 09 21 ji iðte-
këjo uþ valstieèio Jablonskio Boleslovo ið Puotkaliø.
S, 30, 60.

Liudininkai: Ibianskis Adolfas, Senkevièius Silvest-
ras. Jablonskis buvo raðtingas, Domicelë – ne.

1883 m. gimë duktë Teodora. 1903 11 11 ji iðtekëjo
uþ Juodeikio Petro ið Dagiø k. S, 30, 193.

RIMGAILA JONAS + UKRINAITË PELAGËJA
(Laumiø k.).

1859 m. gimë duktë Julijona. G, 1, 98.

RIMGAILA STANISLOVAS + ZIRINGAITË TE-
RESË (Laumiø k.).

1855 m. gimë duktë Ona. Ji 1885 m. ji iðtekëjo uþ
Videikio Jono. S, 28, 111.

1858 m. gimë sûnus Adomas. G, 1, 13.

PILIBAVIÈIUS JUOZAS (43 metø amþiaus vals-
tietis) + RAGAUSKAITË ONA (45 metø amþiaus ba-
joraitë) ið Raseiniø. Susituokë 1893 10 23. S, 29, 162.

Tëvai : Pilibavièius Mykolas ir Kuokðtaitë Magdele-
na; Vincentas Ragauskis ir Urðulë Kryþevièiûtë.

RUBAÞEVIÈIUS JUOZAPAS (1797–1862). M,
16, 63, 117 + STAÐKUTË URÐULË (Erkðvos k.).

Juozapui mirus, liko jo duktë Urðulë.

RUBAÞEVIÈIÛTË ANELË (1803–1868) ið
Erkðvos k. Netekëjusi. M, 16, 168, 248.

RUIKIENË KOTRYNA (naðlë, gimusi 1863 m.).
G, 2, 169, 90.

RUDZSKIS ANTANAS (26 metø amþiaus) ið Þidi-
kø + STAPINSKAITË-GRUÐIENË PETRONËLË
(30 metø amþiaus) ið Ykaliø k. Susituokë 1861 02 28.
S, 24, 108, 20. Gyveno Erkðvos k.

Tëvai: Rudzskis Juozapas ir Lukavièiûtë Liucija; Sta-
pinskis Tadeuðas ir Juozapaitytë Barbora (valstieèiai).

1868 06 29 mirë 4 mënesiø amþiaus duktë Anelë.
M, 16, 159-8, 130.

RUDZSKIS STEPONAS (23 metø amþiaus) ið Þi-
dikø + MONKEVIÈIÛTË SOFIJA (18 metø amþiaus
ið Gedrimø). Susituokë 1907 02 27.

Tëvai: Rudzskis Aleksandras ir Liutkutë Leokadija;
Monkevièius Povilas ir Drongytë Barbora.

SAKALAUSKAS ZENONAS + MARKEVIÈIÛTË
ELEONORA (Laumiø k.).

1863 m. gimë sûnus Petras. G, 2, 162, 41.

SASNAUSKAS FELIKSAS (1799–1859) + MAR-
CIJONA STAÐKUTË (Raudoniø k.) M, 16, 8, 80.

SENKEVIÈIUS AUKSENTIJUS (1802–1866) +
KONTENYTË BARBORA (1785–1855) ið Gintalai-
èiø k. M, 15, 72, 12. M, 16, 120, 45

SENKEVIÈIUS SILVESTRAS (g. 1868) + NOR-
MANTAITË LIUDVIKA (Gintalaièiø k.).

Tëvai: Senkevièius Zenonas ir Vitkevièiûtë Stefanija;
1920 02 16 jø duktë Teklë (g. 1894 m.) iðtekëjo uþ

Milvydo Tadeuðo. S, 32, 184.
1916 03 06 jø duktë Jadvyga (g. 1892 m.), buvusi

Þiemelienë, bûdama naðlë, iðtekëjo uþ Novicko Jono ið
Vizgaudþiø. S, 32, 98.

SENKEVIÈIUS ZENONAS + VITKEVIÈIÛTË
STEFANIJA (Gintalaièiø k.).

1868 m. gimë sûnus Silvestras. G, 2, 240, 2.
1870 m. gimë sûnus Augustinas. G, 2, 297, 140.
1881 m. gimë duktë Otilija. 1902 02 19 ji iðtekëjo

uþ Liudviko Lukoðiaus. S, 30, 142.

SINKEVIÈIUS KONSTANTINAS + LIÈKÛNAI-
TË NIMFA (Gintalaièiø k.).

1847 m. gimë duktë Hersilija. 1869 02 17 ji iðtekëjo
uþ bajoro Jonausko Petro. S, 26, 21.
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SEDLECKAI  PRANCIÐKUS + DOMICELË.
1850 m. mirë jø 6 mënesiø amþiaus duktë Benigna.

M, 15, 27, 161.

STANEVIÈIUS KAZIMIERAS (36 metø amþiaus
naðlys) ið Varniø + RUBAÞEVIÈIÛTË-YLAKAVIÈIE-
NË (33 metø amþiaus) naðlë ið Gailiðkiø k. Susituokë
1854 02 23. S, 24, 42, 22.

Tëvai: Stanevièius Kazimieras ir Tautkevièiûtë Mari-
jona; Rubaþevièius Pranciðkus ir Pragulbinskaitë Elþbieta.

Liudytojai : Rubaþevièius Adolfas, Paulavièius Anzel-
mas ir Pocevièius Pranciðkus.

1861 m. gimë duktë Stefanija Rachilë. G, 2, 99, 153.
1857 m. gimë sûnus Adalbertas. G, 1, 36, 39 (tëvo

pavardë ðiame dokumente nurodyta Stanius).

STAÐKEVIÈIUS ANUPRAS (50 metø amþiaus +
KAUBRYTË-ÞUMBIENË URÐULË (52 metø am-
þiaus valstietë) ið Ykaliø k. Susituokë 1859 02 22. S,
24, 91, 14.

Tëvai: Staðkevièius Anupras ir Rozgailaitë Antanina;
Kaubrys Petras ir Jaugaitë Morta

STAÐKAUSKAS PRANCIÐKUS (40 metø naðlys) ið
Gonaièiø + DRUNAITË BARBORA (30 metø amþiaus)
valstietë ið Klaiðiø k. Susituokë 1871 07 28. S, 26, 74.

Tëvai: Staðkauskas Stanislovas ir Staðkutë Kotryna.
1862 m. gimë duktë Barbora. G, 2, 149, 175 (tëvo

pavardë nurodyta Staðkus)

SUDIMTAS JONAS + MILEVIÈIÛTË PETRO-
NËLË (Milvydþiø k.).

1859 m. gimë sûnus Liudvikas. G, 2, 24.

SUDIMTAS JUOZAPAS + MACKEVIÈIÛTË
BARBORA (Milvydþiø k.).

1841 m. gimë duktë Placida. 1858 02 02 ji iðtekëjo
uþ valstieèio Valantino Juozapo. S, 24, 80, 17.

SUDIMTAS PRANCIÐKUS + MAÞRIMAITË
ONA (Milvydþiø k.).

1857 m. gimë duktë Zofija. Mirë 1858 01 25. M, 16,
115, 24. Zofijos krikðtatëvis buvo Sudimtas Julijonas.

ÐIMKEVIÈIUS JUOZAPAS + PETRILEVIÈIENË
URÐULË (Laumiø k.).

YLAKAVIÈIÛTË-ÐIMOVIÈIENË TEOFILIJA
(1790–1862 12 11). M, 16, 67, 165 (Gailiðkiø k.). Mirë,
bûdama naðlë, liko du sûnûs – Mironas ir Prosperas.

31 metø amþiaus TAMAÐAUSKAS KAZIMIERAS
ið Gintalaièiø k. + 23 metø amþiaus VASILIAUSKAI-
TË EMILIJA (1837–1867 11 05). M, 16, 145, 115.
Susituokë 1862 02 06. S, 24, 116, 17.

Tëvai: Tamoðius Tamaðauskas ir Novickaitë Ona; Va-
siliauskas Boguslavas ir Mikalauskaitë Petronëlë.

Liudininkas – Anupras Vasiliauskas.

TVERIANOVIÈIUS MARTYNAS + GRITKUTË
BARBORA (Gësalø k.).

1861 m. gimë sûnus Stanislovas. G, 2, 108, 184.

TIÐKUS STANISLOVAS + BÛTAITË ONA Gai-
liðkiø k.)

1856 m. gimë duktë Ona. G, 1, 13, 116.

URBONAVIÈIUS STEPONAS (1792–1862) +
MARTINKUTË MAGDELENA (Gedrimø k.). M,
16, 68, 173.

Mirdamas Steponas Urbonavièius paliko dukterá Ma-
tildà.

URBONAVIÈIUS TAMOÐIUS + VASILIAUS-
KAITË ONA (Gailiðkiø k.).

1858 m. gimë duktë Kazimiera. G, 1, 102.
1860 m. gimë sûnus Stanislovas. G, 2, 49, 57.

VASILIAUSKAS ANTANAS + GIRDENYTË
BARBORA (Gailaièiø k.).

1864 m. mirë duktë Petronëlë. M, 16, 94, 88.
1864 m gimë sûnus Pranciðkus. 1891 02 25 jis susi-

tuokë su Mikutaite Ona. S, 29, 93.
1866 m gimë duktë Barbora. G, 2, 220, 30.
1869 m. gimë duktë Urðulë. 1892 02 11 ji susituokë

su Stasiu Adomu. S, 29, 119.
1879 m. gimë duktë Magdelena. 1899 02 16 ji susi-

tuokë su valstieèiu Liekiu Leonu. S, 30, 45.

VASILIAUSKAS ANUPRAS (1862) + KONTE-
NYTË URÐULË (Trumplaukës k.).

1890 09 10 duktë Domicelë iðtekëjo uþ Jakðto Jono.
S, 30, 91.

1862 m. G, 2, 134, 98.

VASILIAUSKAS BOGUSLAVAS + MIKALAUS-
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KAITË PETRONËLË (Gailiðkiø k.).
1834 m. gimë sûnus Julijonas. 1909 06 02 jis susi-

tuokë su Batakyte-Bunkiene Marijona (g. 1839 m.).

VASILIAUSKAS JAROSLAVAS + GIRDVAINY-
TË KAROLINA (Gailiðkiø k.).

1866 m. gimë sûnus Jaroslavas Benediktas. G, 2, 233, 172.
1867 m. gimë duktë Bogumila. G, 3, 23, 191. Ji

mirë 1868 02 20. M, 16, 151, 35.
Vasiliauskas Jaroslavas (25 metø amþiaus) + Girdvai-

nytë Karolina (23 metø amþiaus), valstietë ið Gailiðkiø k.
Susituokë 1865 11 23. S, 24, 148, 52.

Tëvai: Vasiliauskas Ciprijonas ir Kelpðaitë Ona; Gird-
vainis Antanas ir Maþûnaitë Ona.

Liudininkai: Vasiliauskas Julijonas, Petrulevièius Ste-
ponas, Rimgaila Mykolas, Petrulevièius Justinas.

VASILIAUSKAS FELIKSAS + BUKONTAITË
ANASTAZIJA (Raudoniø k.).

1868 m. gimë duktë Michailina. 1902 02 05 ji iðte-
këjo uþ Buivydo Stanislovo. S, 30, 134.

1859 m. gimë sûnus Jonas Mykolas. G, 2, 145.

VASILIAUSKAS JULIJONAS (g. 1833 m.) naðlys
ið Gedrimø k. + BUNKIENË MARIJONA (g. 1838
m.) naðlë ið Kalnënø k. Susituokë 1908 06 02. S, 31,
48, 173.

Tëvai: Vasiliauskas Boguslavas ir Mikalauskaitë Pet-
ronëlë; Batakis Kazimieras ir Jokûbauskaitë Ona.

Pastaba: dokumente nurodyta, kad Julijonas – vals-
tietis.

VASILIAUSKAS PRANCIÐKUS (g. 1864 m.) ið Gai-
liðkiø k. + Mikutaitë Ona (g. 1872 m.) valstietë ið Yla-
kaièiø k. Susituokë 1891 02 25. S, 24, 93.

Tëvai: Vasiliauskas Antanas ir Gineitytë Barbora; Mi-
kuta Juozapas ir Parutytë Urðulë.

Pastaba: dokumente nurodyta, kad Pranciðkus – vals-
tietis.

VASILIAUSKAS CIPRIJONAS + KELPÐAITË
ONA.

1840 m. gimë duktë Agnieðka. 1864 02 25 ji iðtekë-
jo uþ Ylakavièiaus Anupro. S, 24, 25, 129.

VAITKEVIÈIUS JONAS + BARBORA ALDE-
NECKAITË (1787–1857) ið Ylakiø k. M, 15, 100, 31.

Palikuonys visi mirë.

VAICECHOVIÈIUS  (vardas nenurodytas) +
KUKÐTAITË ONA (kitur – Kukðtovièiûtë) ið Ylakiø k.

Turëjo sûnø Edvardà (1861–1870. M, 15, 204, 63.

VELICKIS BENEDIKTAS + BUTKEVIÈIÛTË
PETRONËLË (Medsëdþiø k.).

1867 m gimë sûnus Antanas Apolinaras. G, 3, 16,
122.
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VITKAUSKAS MYKOLAS (1787–1857) + DAU-
RICKAITË ONA (Gintalaièiø k.).

M, 15, 108, 117.
Palikuonys visi mirë.

VOLODKEVIÈIUS JONAS + ONGIRSKAITË (?)
KOTRYNA (1778–1858 02 11). M, 15, 117, 44. (Yla-
kiø k.).

Kai Ona mirë, jos vyras Jonas jau buvo miræs. Liko
sûnus Ambroziejus (kunigas).

Pastaba:Kotrynos pavardë gali bûti kitokia, nes
uþraðyta labai neaiðkiai.

ZALESKIS BENEDIKTAS + BUTKEVIÈIÛTË
PETRONËLË (Vaièaièiø k.).

1868 m. gimë sûnus Konstantinas. G, 2, 260, 127.
1877 m. gimë duktë Kazimiera. 1898 05 26 ji iðte-

këjo uþ Mikalausko Domininko. Sutuoktuviø doku-
mente nurodyta, kad ji – valstietë..

ZUBAVIÈIUS ADOMAS (g. 1844 m.) + KOVAI-
TË URÐULË (g. 1841), valstietë (abu ið Ylakaièiø k.).
Susituokë 1864 03 01. S, 24, 130, 28.

Tëvai: Zubavièius Petras ir Petkutë Liucija; Kova Kos-
tas ir Kontvainytë Urðulë.

1865 09 11 mirë sûnus Leonas. M, 16, 110, 112.
1868 m. gimë sûnus Liudvikas. G, 2, 242, 18.
1866 m. gimë sûnus Adomas. G, 2, 230, 133.

ZUBAVIÈIUS EVARISTAS + GEÈAITË NATA-
LIJA (Gedrimø k.).

1872 m. gimë duktë Urðulë. 1899 02 16 ji iðtekëjo
uþ Jokûbauskio Povilo ið Ðulpetriø k. S, 30, 46.

1876 m gimë duktë Emilija. 1898 08 18 ji iðtekëjo
uþ Pociaus Leono. S, 30, 34.

Pastaba: Emilijos motina dokumentuose ávardijama
Emilija Mockutë. Gali bûti, kad tai antroji Evaristo þmo-
na.

1868 m. gimë sûnus Juozapas. G, 2, 269, 184 (Paði-
lës k.).

Pastaba: Gali bûti, kad Juozapas – ne Evaristo Zuba-
vièiaus + Natalijos Geèaitës sûnus.

ZUBAVIÈIUS LEONAS + ANDRIJAUSKAITË
PETRONËLË ið Mockaièiø k. (Barstyèiø par.).

1910 02 23 sûnus Izidorius susituokë su Narmontai-
te Eugenija. S, 31, 195.

ÞILEVIÈIUS STEPONAS + BUKONTAITË MA-
RIJONA (Raudoniø k.).

1861 08 12 mirë vieneriø 1 metø amþiaus jø sûnus
Konstantinas. M, 16, 46, 81.

ÐALTINIAI:

YLAKIØ BAÞNYÈIOS SANTUOKØ METRIKØ
KNYGOS (YSK):
Nr. 24 (1849–1866 m.)
Nr. 25 (1854–1868 m.);
Nr. 26 (1868–1874 m.);
Nr. 27 (1874–1880 m.);
Nr. 28 (1880–1888 m.).

YLAKIØ BAÞNYÈIOS GIMIMØ METRIKØ
KNYGOS (YGK):
Nr. 1 (1856–1859 m.);
Nr. 2 (1859–1870 m.);
Nr. 3 (1867 m.).

YLAKIØ BAÞNYÈIOS MIRIMØ METRIKØ
KNYGOS (YMK):
Nr. 15 (1849–1963 m.);
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Augzeliai
Aubrikiai
Arkðva
Bokiðkës
Barðèiai
Baltrimai
Buèiai
Dagiai
Daktarai
Detlaukë
Dilbikiai
Dvarelis
Grûstë

Priedas Nr. 1

XIX A. II P. YLAKIØ

PARAPIJAI PRIKLAUSÆ

KAIMAI

Gailaièiai
Gailiðkës
Gësalai
Gedrimai
Girdeniai
Gricaièiai
Gonaièiai
Gintalaièiai
Gintvilai
Goniðkës
Geldënai
Gudaliai
Jedþiotai

Juodkaièiai
Juknaièiai
Klaiðiai
Kaltës
Kadþiai
Kalvaièiai
Kuineliai
Kauðiai
Kivyliai
Kalnënai
Kauðiai
Kryþiai
Klauseikiai
Kriaunai
Ylakiai
Ylakaièiai
Ivoniðkës
Medsëdþiai
Medsëdaliai
Milvydþiai
Mockaièiai
Nausëdai
Nuosamai
Liaudiðkës
Laumës
Luoba

Þemaitija. Danutës Mukienës nuotrauka

Naruðiai
Pocaièiai
Paðilë
Paluobë
Petraièiai
Paparèiai
Plauðiniai
Raudoniai
Rukiðkës
Remezai
Rukðinai
Sodalë
Skëriai
Stripiniai
Skypsèiai
Skliaustë
Strëliðkës
Ðulpetriai
Trumplaukë
Truikinai
Urboniðkës
Uþpelkë
Viþanèiai
Vaièaièiai
Vizgaudþiai
Veiteliai
Virðilai.

ARCHYVAI
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Priedas Nr. 2  
 
Gimimai Ylakių parapijoje (Skuodo r.) nuo 1856 m. kovo 6 d. iki 1870 m. 
  
 
 

Iš jų: Metai Iš viso 
gimė 
vaikų 

Berniu-
kų 

Mergai-
čių 

Pamesti-
numai 

Nesan-
tuokiniai 
vaikai 

Dvynukai Trynukai Tėvai bajorai Tėvai 
kareiviai 

1856 *187 93 99  - 16 5  - 3 1 
1857 217 118 104 1 9 4  - 12 3 
1858 183 93 90  9 3  5 9 
1859 205 97 110  8 2  11 1 
1860 197 103 94 1 9 3  10 1 
1861 222 122 100  14 2  12 3 

1862 204 95 112 1 9 1  7 1 

1863 145 88 57  3 1 1 13 2 
1865 226 126 100  21 2  6 3 
1866 212 110 102  6 4  12 2 
1867 221 123 98  13 2  9 1 
1868 184 93 93  9 4  7 2 
1870 195 111 84  4 4  2  - 

Viso: 2752 1501 1243 3 130 37 1 109 29 

 
* Į 1856 m. bažnytinę knygą pradėta registruoti 1856 m. kovo 8 d. 



Priedas nr. 3.  
 
Mirtys ir jų priežastys 
 
 

Metai Mirė žmonių Metai Mirė žmonių Metai Mirė žmonių 
1849 128* 1857 154 1865 157 
1850 163 1858 199 1866 175 
1851 103 1859 158 1867 145 
1852 119 1860 119 1868 263*** 
1853 108 1861 139 1869 328**** 
1854 113 1862 176 1870 107 
1855 140 1863 135   
1856 157** 1864 127   

  
* Nuo dizenterijos epidemijos mirė 58 žmonės (22,56% mirusiųjų). 
 ** Siautė kokliušo epidemija, nuo jos mirė 26 vaikai ir viena 30 metų amžiaus moteris (17, 2 % mirusiųjų). 
 *** Nuo krupo epidemijos mirė 51 žmogus(19, 4 % mirusiųjų). 
 **** Siautė tymai, nusinešę 47 gyvybes ir karštinė, nuo kurios mirė 161 žmogus (iš viso 49 % proc. mirusiųjų). 
 
 

  
Mirties priežastys 
               
Metai Iš 

viso 
mirė

Tarp 
jų  
vaikų 

Karš-
tinė 

Džiova Kosulys Kokliu-
šas 

Dizente-
rija  

Krupas Senatvė Raupai Cholera Tymai Auglys Gimdymo 
kompli-
kacijos 

1850 164 80 10 37 20  58  12      
1851 107 36 11 39 11    17      
1852 119 27 23 29 18    24 3 2    
1853 108 22 15 22 19  4  28 2     
1854 113 44 10 17 2 9   10  1  3 1 
1855 140 44 31 19 4 6 2  21  11    
1856 157 68 17 28 9 26 2  24    3  



1857 154 67 18 42 19 5   26    10  
1858 99 34 11 8  1 2  7 2  32 2  
1859 158 45 15 19 2 1 1 1 21 45   2  
1860 110 43 16 28 8  2 1 16      
1861 139 69 13 21 3 18 1  23   2  2 
1862 176 52 14 27 4 16  17 24   1 4 2 
1863 135 33 17 20  6 1 32 19 1  23 1  
1864 127 50 22 40  2  3 8 14    2 
1865 157 57 13 28 5 1  8 16 9   4 3 
1866 175 58 21 22  6  33 18 3   2 8 
1867 145 50 27 22 129   22 16   12  5 
1868 263 103 30 35 3   51 24 29  8 4 3 
1869 328 56 161 20 8    6   47 2 2 
1870 107 38 17 29    11 13    1 1 
Viso 3181 1076 512 552 264 97 73 179 373 108 14 125 38 29 
               
%  33,82 16,09 17,35 8,29 3,05 2, 29 5, 62 11,72 3,4 0,44 3,93 1,2 0,91 
               
               
Pastaba: 1858 m. mirties faktai  
registruoti iki 1858 m. birželio 1 d.  

          

 
 

Vaikų šeimose gimdavo daug, tačiau didelę jų dalį anksti nusinešdavo mirtis. Iki vienerių metų amžiaus vaikų mirties priežastis 
dažniausiai nurodoma silpnumas.  
Palyginti daug žmonių, tiek vaikų, tiek suaugusiųjų, mirdavo nuo tuberkuliozės. 1851 m. dėl šios ligos mirė 36,5%, 1852 m. – 
24,4%, 1853 m. – 20, 37%, 1857 m. – 27,2%. 1870 m. – 27,1% visų mirusiųjų. Nuo senatvės kasmet mirdavo 10–12 % žmonių. 
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2008 metais sukūrėme odę lietuviškai bulvei ir Leipalingio 
dvarininko Doria-Dernalovičiaus senam britvonui 

 
Kodėl? 

 
Ogi todėl, kad tai buvo tarptautiniai bulvių metai 

 
 
 

   
 

Paskutiniais metais Lietuvoje lietuvių nacionaliniais patiekalais jau yra tapusios brangiausios pasaulyje picos ir 
modifikuotų sojų faršo dioner-kebabai. Valgome ir niekam dabar nerūpi, kad nuo mitybos priklauso mūsų tautos 
esybė, gyvensena, intelektas, sveikata, geninė sistema, polinkiai, kruopštumas, darbingumas ir kiti civilizuotos 
tautos gėrybiniai pradai... 
Bet ateina rugsėjis, ateina bobų vasara su savo besidraikančiai voratinkliais, spalvingais gojais ir šilais, 
kvepiančiais baravykais, išskrenda gandrai, o į Lietuvą parskrenda jauni žmonės, keliais sukrenta į dirvas, į 
bulvienojus, – prasideda kiekvienam lietuviui švenčiausia apeiga – bulviakasis. Ir kiekviena bulvė, bulvelė, builė, 
kartupelis, roputė turi būti paglamonėta rankomis, surinkta į krepšius, supilta į maišus, sutempta ant kuprų ir 
suguldyta į aruodus. Ir turės jos, mūsų maitintojos, dar nudžiūti, dar kartą kiekvieną jų reikės paimti į rankas, 
apžiūrėti, atrinkti, paruošti taip, kad išsilaikytų iki pavasario, iki naujojo bulviasodžio, kad jomis galėtų maitintis 
ubagišką dvasnojimą kenčiantys senoliai, kad vaikeliai, gaunantys nepriklausomos Lietuvos valdžios konclagerišką 
maisto davinį už keturis litus parai ne tik sau, bet ir virėjoms bei mokytojams, turėtų kuo marinti nesutramdomą 
vaikišką alkį.  
Kai skaitai archeologų duomenų aprašus kokiomis gėrybėmis (daržovėmis, vaisiais, jūrų gėrybėmis, žuvimi, 
paukštiena, mėsa, žvėriena) buvo maitinami vergai Senovės Egipte ir Romos imperijoje, supranti, kodėl anais 
laikais nutikdavo tokių įvykių, garsas apie Kūrius ir mus pasiekė. 
O ką prisimins mūsų vaikai, mūsų anūkai iš tų 20 nepriklausomybės metų? Prakeiksmais prakeiks kiaulakius 
valdžiažmogius ir sąžinę prauliavojusius oligarchus. Vaikų ir anūkų, jaunimo nenumaldomą alkį tenkins tik viena 
vienintelė šventa bulvė. Taip, kaip jau buvo baisiaisiais pokario bado laikais... 
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Kažkodėl šiais laikais imta 
atvirai skelbti, kad bulvės 
Lietuvoje buvo pradėtos 
auginti tiktai nuo 1735-ųjų 
metų, t. y. rusų okupanto 
statytinio Lenkijos karaliaus 
Augusto II laikais, o ne 
1629 metais. Tai yra vėliau, 
negu Petras I iš Roterdamo 
atsiuntė maišelį bulvių 
Šeremetjevui, nors, į 
Olandiją vykdamas, Vilniuje 
tuo metu jau buvo vaišintas 
Lietuvoje augintomis 
bulvėmis ir valgiais iš lietuviškų bulvių. Spaudoje ir interneto svetainėse autoriai kažkieno naudai „paslėpė“ 
106 metus.  
Netgi savavaliai žaismingai pasiskelbusi „kulinarinio fondo“ valdonė, įsakmiai visose spaudos organuose 
tikina, kad bulvės nežinomais būdais į Lietuvą pateko XVIII amžiuje, o paplito tik XIX amžiuje. Todėl dabar 
internetinėse svetainėse apie valgį, spaudoje kulinarijos „entuziastai“ suskato įrodinėti, kad bulves Lietuvoje 
auginti pradėjo ne vokiečių kolonistai Kėdainiuose, o kur tik nori, kas nori ir kada nori. 
Kaip ir „kulinarinio fondo“ valdytoja, Lietuvos kulinariniu fondu pripažindama tik savo gimtojo sovietinio 
kolchozo obščepitinės valgyklos valgius, taip ir kažkas iš Kretingos rajono, matyt pirmą kartą perskaitęs 
M.Valančių, „atrado“, kad bulves Lietuvoje pirmasis pradėjo auginti Petras Brazdauskas 1806 metais iš 
vokiečio Klaipėdoje įsigijęs penkias bulves. „Ūkininkas pabandęs jas valgyti žalias su druska, bet tai buvę 
neskanu ir todėl bulvės nukeliavo kiaulėms. Kriuksėms daržoves skaniai sučiaumojus, P. Brazdauskas 
nusprendė, kad likusias bulves pasodins dėl kiaulių. Ir tik po metų, rudeniop, sutikęs vokietį, ūkininkas 
sužinojo, kad pasodintas bulves reikia išauginti, iškasti ir valgyti jas virtas arba keptas. Pirmasis bulvių 
derlius Nasrėnuose buvo trisdešimt trys roputėmis ar dūlėmis vadinamos bulvės“ – rašo žemaičių 
kultūrininkai savo išleistame lankstinuke.  
Tokiems „atradėjams“ nė motai pavartyti istorinius dokumentus, saugomus išlikusiose vienuolynų ir dvarų 
inventorinėse knygose. Jei būtų pavartę, būtų pamatę, kad ir tame pačiame Kretingos (tada taip 
vadinamajame Karolštate) centre, daržuose bulves jau augino pranciškonai. Bulves savo stalui augino 
Kretingoje gyvenusių Chodkevičių ir Sapiegų, Masalskių ir Zubovų, galiausiai Tiškevičių dvariškiai, kurie, 
suprantama, buvo ne kas kitas, o patys kretingiškiai.  
Netikiu, kad kretingiškiai žemaičiai buvo tiek užsispyrę, kad per pusantro šimto metų ignoravo didikų ir 
dvarininkų laukuose augančias bulves, o jas sodindami, ravėdami ir nukasdami savo ponams plušo tik 
užsimerkę. Nemanau, kad kretingiškiai, dirbę minimų didikų tarnais ir virėjais visą šimtmetį nevalgė patiekalų 
iš bulvių. Negi nė vienas Kretingos rajono gyventojas Klaipėdos, Kretingalės arba net Gargždų turguose 
nepastebėjo vežimuose, maišuose, krepšiuose bulvių ir jų nė vienos nenusipirko? O bulvių šiuose turguose 
būdavo sočiai, nes po Trisdešimtmečio karo ir badavimo 1651 metais Prūsijos karalius Frydrichas Vilhelmas 
buvo paskelbęs įsaką, kad bulvių auginimas ir vartojimas mityboje yra visų be išimties gyventojų 
nacionaliniai gyvybinis reikalas. Ne pro šalį savo kiemo patriotams būtų prisiminti ir kaizerio Vilhelmo I įsaką, 
nurodantį, kad čia pat, už sienos, Kretingalėje neauginantiems bulvių būtų buvusios nupjautos nosys ir 
ausys...  
 
Istoriniai dokumentai rodo, kad pasaulyje pirmieji bulves auginti pradėjo Pietų Amerikos indėnai jau prieš 14 
amžių. O iš europiečių su bulvėmis pirmieji susipažino ispanų konkistatoriai Pietų Amerikoje dabartinėje 
Peru ir, kaip rašo amžininkai, jiems labai patiko „indėniški triufeliai“. Bulvių atvežimo iš Amerikos į Europą 
laurai skiriami dviems Pranams: ispanų avantiūristui Francisco Pizarro (147?–1541) ir anglų piratui Francis 
Drake (1540–1596). 
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Franciskas Pisaro Frensis Dreikas 
 
 
Franciskas Pisaro 1528 metais, grįžęs į Ispaniją, parvežė ne tik aukso, sidabro, kitų retų dalykų, bet ir bulvių. Ir, 
kaip visada būna, čia bulvės nebuvo reikiamai įvertintos, nes niekas nežinojo jų auginimo ypatumų. Todėl pirmasis 
bulvių derlius buvo surinktas tik 1585 metais, tačiau, atvirai kalbant, ispanai ilgai, net iki XVIII amžiaus, neprisivertė 
vartoti savo mityboje bulvių.  
 
Manjana... 
Frensis Dreikas bulves į Angliją atvežė vėliau, kai pirataudamas apiplėšė vakarines Pietų Amerikos pakrantes ir 
grįžo į Plimutą Anglijoje 1580 metais jį aplankė pati Anglijos karalienė ir suteikė jam sero titulą...  
Bulvės buvo pradėtos auginti kaip egzotinė, kvapni gėlė Anglijos karalienės Elžbietos I-osios dvarui, bet netrukus 
paplito lordų, o vėliau ir prasčiokų mityboje. Oficialiai Anglijoje pirmasis eksperimentinis bulvių sodinimas 
datuojamas 1589 m. Teisybę sakant, bulves mityboje nuo XVII amžiaus naudojo tik Airijoje, o anglai, garsėjantys 
savo konservatyvumu, bulves mityboje pradėjo vartoti tik po gero šimtmečio. 
Kalbant apie masinį bulvių vartojimą mityboje, jau porą šimtų metų anglų ledi ir džentelmenų nacionalinis 
patiekalas yra „Fish and chips“. Nors iš tiesų reikėtų sakyti „Cod and potato fries“, nes žuvis yra tik menkė, o 
bulvės gruzdinamos supjaustytos ne griežinėliais (chips), o piršteliais (fries), bet, kaip priimta anglų, – britiškumas 
ir konservatyvumas virš visko... Juk neoru būtų prisipažinti, kad „Fish and chips“, be kurio nė vienas anglas 
neišgyventų nė vienos dienos, ir yra iki kaulų čiulpų įsitikinęs šio valgio britiška dvasia, iš tiesų savo kilme yra 
prancūziškas patiekalas, nes bulvių pjaustymas piršteliais ir skrudinimas aliejuje bei žuvies filė mirkymas tešlos 
kliare ir kepimas aliejuje yra priskiriami prancūzų virtuvei ir čia atsiradusioms minėtoms maisto gamybos 
technologijoms.  
Didžiabritiškai nusiteikę anglai negalėjo savo pamėgtą kasdienį valgį vadinti prancūziškai: štai taip vietoje „fries“ 
atsirado „chips“, o vietoje „poisson“ – „fish“, dabar jau tikrai malonus anglo savigarbai, ausiai ir skrandžiui valgio 
pavadinimas... 
Ir taip „Fish and chips“, ypač įvyniotas į laikraštį, užkariavo visas Didžiosios Britanijos salas ir tapo kasdieniu anglų 
valgiu, konservatyviojo britiškumo simboliu ir angliško humoro objektu. 
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Nacionalinis anglų patiekalas – fisch and chips 
 
 Laikui einant, bulves pradėjo auginti ir kiti Europos kraštai: po Ispanijos bulvės pateko į Olandiją, Belgiją, po to į 
Italiją, Vokietiją. Austriją, Šveicariją, galiausiai į Prancūziją, o olandai bulves atplukdė į Kiniją.  
 

 
 
 
Prancūzijoje pirmą kartą bulvės buvo išaugintos 1600 metais, tačiau tik 1616 metais pasiekė Paryžių, kur ji buvo 
pavadinta "pomme de terre" – žemės obuoliu, bet tik po gero šimtmečio prancūzai pradėjo masiškai auginti ir 
vartoti mityboje bulves. Dau g kuo prie to prisidėjo agronomas ir vaistininkas Antuanas Augustinas Parmentje 
(Antoine-Augustin Parmentier), 1737–1813. Jis, būdamas vokiečių nelaisvėje, buvo maitinamas bulvėmis, ir, kai 
grįžęs į Prancūziją, pamatė, kaip čia po karo trūksta maisto, ryžosi įdiegti į prancūzų mitybą bulves. O tai padaryti 
buvo tikrai sunku, nes Prancūzijos gydytojai, beje taip pat ir kitų Europos šalių eskulapai, tvirtino, kad bulvės yra 
nuodingos ir maistui nerekomenduotinos. Prancūzijos parlamentas 1630 metais specialiu įsaku buvo uždraudęs 
Prancūzijoje sodinti bulves, o nuo 1765 m. Denis Diderot (1713–1784) ir Jean Le Rond D‘Alembert (1717–1783) 
pradėtoje 35 tomų „Enciklopedijoje, arba Aiškinamojo mokslų, menų ir amatų žodyne" (l'Encyclopédie, ou 
Dictionnaire raisonné des sciences, des arts et des métiers") rašė, kad bulvės yra ypatingai blogas maistas, 
tinkantis nebent neišrankiems skrandžiams. 
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Kartą Antuanas Augustinas Parmentje pakvietė pietums to meto iškilius karaliaus dvariškius ir mokslininkus, tarp 
kurių buvo to meto žymiausias chemikas, biologas ir ekonomistas 
Antoine Laurent de Lavoisier (Antuanas Loranas de Lavuazjė). 
Garbūs svečiai buvo vaišinami bulviene, jaučio širdies su bulvėmis 
troškiniu ir net bulvių vynu.  
Pietūs visiems patiko, bulvės buvo reikiamai įvertintos, ir 
Parmentje 1787 metais iš karaliaus Liudviko XVI gavo leidimą 
pasodinti bulves šalia Paryžiaus. Karalius net skyrė kareivių 
apsaugą bulvių laukams: kariai dieną saugodavo bulves, o naktį 
miegodavo. Tai, suprantama patraukė apylinkės gyventojų dėmesį 
ir jie ėmė vogti bei savo daržuose sodinti keistus augalus. Štai taip 
gudrus vaistininkas išpopuliarino bulves. 
Būtina pabrėžti, kad Parmentje sukūrė ne tik dau g valgių iš bulvių, 
bulvių vyno gamybą, bet ir surado būdą, kaip iš bulvių gaminti 
krakmolą. Jis taip pat atrado būdą, kaip gaminti cukrų iš cukrinių 
runkelių, sukūrė nacionalinę duonos kepimo mokyklą. Taip 
vaistininkas išgarsėjo, jis gavo leidimą lankytis karaliaus rūmuose, 
vėliau jo garbei dėkingi tėvynainiai jo (Antoine Augustin 
Parmantjer, 1737–1813) gimtajame mieste Mondidje (Mondidier) 
pastatė paminklą.  
Taigi nors rusai spaudoje giriasi, kad Rusijoje bulvės buvo 
pradėtos auginti caro Petro I laikais, tiesą sakant, jaunasis caras iš 
Roterdamo išsiuntė Šeremetjevui maišą bulvių, liepdamas jas 
išmėtyti po įvairiais Rusijos gubernijas. Suprantama šitoks keistas 
eksperimentas nepasiteisino, nes bulvės net neišdygo ... 
Rusijos carų rūmuose bulvės mityboje buvo pradėtos vartoti tik 
valdant carienei Anai Ivanovai (1730–1740 m), kai to užsigeidė 
carienės favoritas Kuršo baronas Bironas, o vežamos jos buvo iš 
Lietuvos, Lenkijos, Latvijos arba Prūsijos.  
Rusai rašo, kad tik 1765 metais Senato įsakymu į Rusiją iš Prūsijos buvo įvežtos bulvės ir išsiuntinėtos į 
gubernijas, kur jos turėjo plačioje Rusiją išplatintas caro įsakas „Apie priemones, kaip plėtoti bulvių auginimą“. Deja 
net iki 1844 metų Rusijos valstiečiai, nežiūrint į aršias represijas, maištavo ir bulvių neaugino. Paradoksas, bet šių 
dienų užkietėję „bulbiašnikai“ baltarusiai bene vėliausiai Europoje pradėjo kultivuoti bulves – net iki 1870 metų 
baltarusių valstiečiai iš viso neaugino bulvių. 
2005 metų statistiniai duomenys rodo, kad pasaulyje 
daugiausiai bulvių išauginama Kinijoje. Po jos eina Indija ir 
Rusija. O vienam gyventojui daugiausia bulvių užsiaugina 
baltarusiai. 
 
 

(Antoine Augustin Parmantjer, 1737–1813) ir paminklas jam 
gimtajame Mondidje (Mondidier) mieste 
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Kristupas Radvila (1585–1640) 
 
Lietuvos istorijoje užfiksuoti tokie faktai: Kristupas Radvila (1585–1640) Kėdainiuose rūpinosi įkurdinti vokiečių 
kolonistus evangelikus liuteronus ir palankių mokesčių dėka skatino juos atvykti į miestą. 1629 m. vakarinėje 
Kėdainių dalyje plytėjusiuose dvaro laukuose apsigyveno vokiečiai evangelikai liuteronai, kurie dešimčiai metų 
buvo atleisti nuo mokesčių. Čia gautuose daržuose jie pradėjo maistui auginti ne tik vietines, bet ir iš Vokietijos 
atsivežtas daržoves, tarp jų ir bulves sau bei Radvilų virtuvei. Būtent tų metų Radvilų Kėdainių rūmų inventorinėse 
knygose randame žinių apie tai, kad iš vokiečių kolonistų buvo nupirktos 4 „vokiškos bačkos kartupelių“. Statinėmis 
(bačkomis, bosais) matuodavo tada bulves, grūdus bei kitokius biralus. 
Kėdainių turguje buvo paplitusi Vilniaus „didžioji statinė“, kuri buvo lygi 144 lietuviškiems gorčiams, tai yra joje 
tilpdavo apie 404 litrai. „Mažoji“ Kėdainių statinė buvo 18 gorčių. Jomis seikėdavo grūdus, grikius, lęšius, pupas, 
žirnius, avižas arklių pašarui, lubinus, medžio anglį, degutą, terpentiną. Vokiečių kolonistai atsivežė savo statines 
talpinusias 5 stajas, tai yra 415 litrų.  
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Jonušas Radvila (1612–1655) 
 
Po penkerių metų naujame miesto rajone, kunigaikščio Kristupo Radvilos sūnaus Jonušo Radvilos (1612–1655) 
garbei pavadintame Jonušava jau gyveno apie 80 atvykėlių šeimų.  
Taigi nuo XVII a. vidurio Kėdainiuose pradėjo gyvuoti dvi juridiškai įteisintos bendruomenės: Senųjų Kėdainių, 
kurios pagrindą sudarė evangelikai reformatai ir Jonušavos, arba naujųjų Kėdainių, kurioje gyveno vokiečiai 
evangelikai liuteronai. Lietuvos miestų istorijoje tai būta antro atvejo, kai viename mieste gyvavo dvi juridiškai 
įteisintos bendruomenės. (Žinoma, jo g Trakuose buvo juridiškai įteisintos krikščionių ir karaimų bendruomenės).  
1648 m. Lietuvos valdovas Vladislovas Vaza Jonušavai patvirtino teisę rengti turgus, turėti savo burmistrą ir atskirą 
herbą. Jį sudarė žydrame lauke inicialas „I” ir virš inicialo geltoname lauke raudona kunigaikščio kepurė. Šiame 
turguje vokiečiai pradėjo pardavinėti bulves. Iš pradžių lietuviai pirko bulves – tam, kad paragautų. Vėliau, pamatę 
jos naudą, ėmė pirkti bulves sėklai. Pirma dvarai, paskui ir atskiri žmoneliai įjunko į bulvių sodinimą ir valgymą. 
Kolorado vabalų tada nebuvo, o gerose Lietuvos dirvose išaugdavo geras derlius. Taip lietuviai pradėjo apsirūpinti 
sočiu ir lengvai išlaikomu maistu. 
Taigi bulvės Lietuvoje buvo pradėtos auginti ir vartoti maistui tik 1629 metais. Iki to laiko lietuviai mažiausiai kelis 
tūkstančius metų maitinosi tik iš javų, ankštinių, daržovių, žuvies, žvėrienos, mėsos, laukinės ir naminės 
paukštienos, miško gėrybių, kruopų, miltų, kiaušinių pagamintais valgiais. Maistas buvo gana įvairus. Dėl to jie 
mažiau sirgdavo. 
Pirmasis ly g ir cepelinų receptas „Trintų bulvių virtiniai” užrašytas knygoje „Namų ūkio šeimininkėms” (Kaunas, 
1937 m., p. 183), o kitas receptas – „Didžkukuliai (cepelinai)” pasirodė po 20 metų knygoje „Šeimininkės vadovas“ 
(Vilnius, 1957 m., p. 297), bet labai jau sovietiškai ubagiškas: vienam cepelinui reikėdavo pasiruošti tik 94 g trintų 
bulvių, 94 g virtų bulvių, 40 g jautienos įdarui ir 12 g lašinių spirgų padažui. Deja, pagal kulinarinio paveldo 
kanonus cepelinai, neturėdami 100 metų, negali būti traukiami ne tik į lietuvių aukštosios virtuvės, bet ir į kaimo 
virtuvės kulinarinį paveldą.  
Bet lietuviams bulvinis cepelinas per 50 metų ubagiško sovietinio gyvenimo, kai ypatingai trūko maisto produktų, 
tapo esminiu mitybos objektu, skaniausiu valgiu, ištaigingiausiu patiekalu, be kurio neapsieidavo šventadienių 
pietūs, iškilesnės puotos, švenčių baliai, krikštynų, vestuvių, šermenų ar pakasynų gedulinės vaišės. Tarkuotų 
bulvių cepelinas su maltos kiaulienos įdaru, spirgų su svogūnais padažu ir grietine tapo lietuvio mitybos pagrindu, 
garbinimo objektu ir lietuviškumo simboliu. 
Pasaulyje į bulvinius kukulius (cepelinus, kleckus), nežiūrint kur jie buvo ir yra gaminami, Peru ar Lietuvoje, Kinijoje 
ar Anglijoje, Osle ar Švendubrėje, Ispanijos karalius rūmuose ar Doria-Dernalovičiaus dvare Leipalingyje į bulvių 
tarkių ar virtų bulvių kukulius dėjo, deda ir dar dės visokių įdarų, kas šaus į galvą, kas tiks, kas bus po ranka.  
Pamėginkite, mielieji, į cepelinus įdėti naminėje grietinėje troškintų tarkuotų burokėlių arba apkepintų svogūnų su 
morkomis, arba geros grikių košės su kepintais baravykais, – juos patiekite su tikra namine grietine, bet ne pirkta iš 
parduotuvės, nes ten tikros karvės pieno grietinės jau 10 metų iš viso nebėra. Įdėkite naminiame svieste 
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paskrudintų bobausių ar rudmėsių, skėtabūdžių ar kazlėkų, voveraičių ar raudonikių, kelmučių ar pievagrybių ir 
patiekite su užpiltu karštu lydytu naminiu sviestu, arba įdarykite net tarkuotais obuoliais, pagardintais cukrumi ir 
maltais cinamonais, ir patiekite juos su saldžiu grietinėlės padažu, – štai Jums bus keli tikrai lietuviški cepelinų 
receptai... 
 

Keli Parmentje bulvinių patiekalų receptai 
 

 

 
 

 
Parmentje trinta bulvienė (viena porcija) 

 
Įkaitinti puode 24 g lydyto naminio sviesto, apkepinti jame 20 g kubeliais supjaustytų svogūnų, 100 g kubeliais 
supjaustytų bulvių, užpilti 150 g kaimiškos vištienos sultinio, nes, išvirus iš parduotuvės pirktą vištą, gauname 
drumstą ir neskaniai kvepiantį sultinį, įberti 2 g druskos, įmesti lauro lapelį, 2 kvapiuosius pipirus ir, uždengus 
dangtį, virti, kol suminkštės daržovės. Išmetus laurų lapus ir kvapiuosius pipiru, daržoves ištrinti per sietą arba 
suplakti plaktuvu (blenderiu). 40 g naminės riebios grietinėlės suplakti su puse naminio kiaušinio trynio, po to į 
plakinį įpilti porą šaukštų sriubos ir išmaišyti. Galiausiai suplaktą grietinėlę supilti į bulvienę, kiek pakaitinti, bet 
neužvirinti, ir patiekti į stalą. Pilstant į lėkštes, papuošti baziliko šakele arba užbarstyti smulkintais bazilikais. 
 

Parmentje bulvių su jaučio širdimi apkepas 
 

 
500 g sultinyje su 50 g balto sauso vyno, morka, svogūnu, gabalėliu 
saliero gumbo ir žiupsneliu Provanso žolelių išvirti jaučio širdį (500 g) ir 
supjaustyti plonais griežinėliais. Į 20 g sviesto pateptą apkepo formą 
dėti 500 g ką tik pagamintos bulvių košės, ant jos sudėlioti virtos jaučio 
širdies griežinėlius, ant jų vėl tiek pat bulvių košės, gražiai išlyginti. 100 
g maltų džiūvėsėlių išmaišyti su 50 g smulkintais graikiniais riešutais ir 
užbarstyti ant apkepo, ant viršaus išdėlioti 50 g sviesto gabalėlių ir 
kepti 200 laipsnių orkaitėje 10–15 minučių, kol gražiai parus viršus. 
Patiekti su tirpintu sviestu. 
 

Lietuviški kaimiški bulvių patiekalai 
 

(Receptai pateikiami vienai porcijai, o jei norėsite pasigaminti daugiau, kiekius  
padauginkite atitinkamai pagal porcijų skaičių)  

 
Kaimiškas bulvinis blynas su bruknių uogiene ( 666,8 Kcal.)  

 
 
Blynai kepami visos keptuvės dydžio. Pirmiausia iš 
anksto reikia pasigaminti blynams raugo: sumaišyti 50 g 
kvietinių miltų su 20 g cukraus, 10 g kepimo mielių ir 120 
g šilto vandens. Supilti gautą mišinį į litrinį indą ir palikti 
uždengtą šiltoje vietoje 4–7 dienas. Paruoštą raugą 
galima laikyti šaldytuve. Jis taip pat tinka duonai ir gerai 
tikrai duonos girai gaminti. 
Vienam blynui 320 g nuskustų ir nuplautų bulvių ir 50 g 
nuvalytų svogūnų sutarkuoti smulkia tarka arba elektrine 
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bulvių tarkavimo mašina, gerai nusunkti, užplikyti 100 g karšto pieno, įmušti pusę kiaušinio, įberti 3 g druskos, 0,5 
g maltų juodųjų pipirų, 0,5 g maltų kvapiųjų pipirų, įdėti 50 g raugo, išmaišyti ir uždengtą padėti šiltai, kad tešla kiek 
pakiltų. Gerai įkaitinti storadugnę 20–24 cm diametro keptuvę, joje įkaitinti 20 g lydyto naminio sviesto arba 
kiaulinių taukų, kildintus tarkius sudėti į keptuvę ir kepti, kol gražiai parus, visą blyną atsargiai, kad nesuplyštų, 
apversti ir dar kepti, kol kita pusė gražiai parus. Blyną iš keptuvės išversti į didelę lėkštę ir patiekti į stalą. Prie 
blyno duodama spirgų su svogūnais padažo arba sviesto ir grietinės padažo, tačiau blynas gardžiausiai su 
grietinėlės ir baravykų dažiniu arba bruknių uogiene.  
 
Kaimiški tarkuotų bulvių sklindžiai su namine grietine (857 Kcal.) 
 

 
 
Sklindžiai kepami delno dydžio. 320 g nuskustų ir nuplautų 
bulvių ir 50 g nuvalytų svogūnų sutarkuoti smulkia tarka arba 
elektrine bulvių tarkavimo mašina, (sklindžiai gražesni 
gaunasi, kai bulvės sutarkuojamos stambesne tarka), 
nusunkti, užplikyti 100 g karšto pieno, įmušti pusę kiaušinio, 
įberti 10 g manų, 3 g druskos, 0,5 g maltų juodųjų pipirų ir 
kepti 20 g įkaitintame saulėgrąžų aliejuje. Sklindžiai bus dar 
skanesni jei aliejaus bus per pusę su lydytu naminiu sviestu. 
Be abejonės bulviniai sklindžiai patiekiami su 100 g naminės 
grietinės, kai kas ją dar pagardina bruknių uogiene. Vaikeliai 
mėgsta bulvinius sklindžius valgyti su obuoliene, netgi 
vyšnių uogiene.  
 
 
 
Kėdainių tarkuotų bulvių sklindžiai su maltos mėsos įdaru ir grietine (1432,12 Kcal.) 

 
Kėdainių sklindžiai kepami gero vyro delno dydžio arba du 
20cm diametro keptuvėje. 320 g nuskustų ir nuplautų bulvių ir 
50 g nuvalytų svogūnų sutarkuoti smulkia tarka arba elektrine 
bulvių tarkavimo mašina, nusunkti, užplikyti 100 g karšto 
pieno, įmušti pusę kiaušinio, įberti 10 g kvietinių kruopmilčių 
arba manų, 2 g druskos, 0,5 g maltų juodųjų pipirų. Gardžiam 
mėsos įdarui reikia sumalti 60 g minkštos kiaulienos mentinės 
mėsos ir 50 g kiaulių pažandžių arba lašinių. Taip pat 24 g 
smulkintų svogūnų pakepinti 10 g saulėgrąžų aliejaus, įmaišyti 
į mėsos faršą, pagardinti druska, maltais kvapiaisiais pipirais ir 
būtinai džiovintais mairūnais. Mairūnų daug nedėti, nes jie 
suteikia kartumo. Į įkaitintą saulėgrąžų aliejų per pusę su 
lydytu naminiu sviestu dėti du sklindžius, gražiai išlyginti. Ant 
abiejų sklindžių viršaus sudėti mėsos įdarą, ant viršaus dar 
dėti bulvių tarkių ir kepti, kol iš abiejų pusių gražiai parus ir 
iškeps mėsos įdaras. Kėdainių sklindžiai patiekiami su 100 g 
naminės grietinės, pagardintos smulkintais krapais ir 
petražolėmis. 
 
 

Kaimiškas tarkuotų bulvių cepelinas su mėsos įdaru ir spirgų su svogūnais padažu (1798,61 Kcal.) 
 
Vienam lietuviškam cepelinui reikia 100 g nusunktų bulvių 
tarkių, 50 g krakmolo, kuris nusistovi nusunktų bulvių 
skystyje, 50 g virtų bulvių, 1,5 g druskos. Gardžiam mėsos 
įdarui reikia sumalti 30 g minkštos kiaulienos mentinės ir 25 
g kiaulių pažandžių arba lašinių. Taip pat 12 g smulkintų 
svogūnų pakepinti 10 g kiauliniuose taukuose, įmaišyti į 
mėsos faršą, pagardinti druska, maltais kvapiaisiais pipirais 
ir būtinai džiovintais mairūnais. Mairūnų dau g nedėti, nes jie 
suteikia kartumo. Iš bulvių daryti paplotėlius, į vidurį dėti 
paruoštą mėsos įdarą ir suformuoti cepelinus. Pasūdytą 
vandenį užvirinti, įdėti cepelinus, užvirinti ir virti 20 min. ant 
vidutinės ugnies atidengtus, kad cepelinai nesutrūkinėtų. 
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Verdant daugiau cepelinų, puodo negalima prikrauti pilno, nes tada cepelinai sulips ir ištiš. Patiekti cepeliną su 60 
g spirgų su svogūnais padažu. Spirgų su svogūnais padažas – 430,3 Kcal. 50 g rūkytų lašinių, o dar geriau tiek pat 
rūkytos kiaulienos šoninės supjaustyti kubeliais, paspirginti, sudėti 60 g smulkiai supjaustytų svogūnų ir kepti, kol 
svogūnai suminkštės. Pagardinti 0,5 g druskos, 0,1 g maltais juodaisiais pipirais.  
 

Kaimiškas kugelis su spirgų ir svogūnų padažu (bulvių plokštainis) 
(jei kepamas skardoje ir patiekiamas porcijomis – 1930,30 Kcal.) 

 
 
486 g bulvių su 50 g svogūnų sutarkuoti, nusunkti skystį, 
užplikyti 100 g verdančiu pienu, įmušti kiaušinį, įdėti su 20 g 
spirgintų lašinių, 10 g tirpdyto naminio sviesto, 5 g druskos, 0,5 
g maltų juodųjų pipirų, 0,5 g maltų kvapiųjų pipirų, 0,5 g 
smulkintų laurų lapelių, ir gerai išmaišyti. Taip paruoštus 
tarkius dėti į aliejumi pateptą skardą, apkepo formą, keraminį 
puodelį. Galima į kugelį dėti per pusę perpjautų virtų kiaulių 
kojų, įpjaustyti rūkyto kumpio ar kiaulių ausų, vištų arba kitokių 
paukščių sparnelių ir kepti 200 laipsnių karščio orkaitėje. 
Patiekti su 60 g spirgučių su svogūnais padažu. 
 
 
 
 
 

Kaimiškas bulvinis ragelis su vištienos įdaru ir grietinės sviesto padažu (1532,31 Kcal.) 
 
140 g gerai nuplautų bulvių su lupena išvirti, nulupti, bulves 
sutrinti, įdėti 10 g kvietinių miltų, įmušti ketvirtį kiaušinio, 
įberti 1,5 g druskos. Įdarui su prieskoninėmis daržovėmis 
išvirti vištienos filė. 40 g virtos vištienos sumalti su 10 g 
pakepintų svogūnų, pagardinti druska, maltais juodaisiais 
pipirais ir džiovintais peletrūnais. Iš paruoštos tešlos suploti 
pailgą paplotėlį, įdėti volelį vištienos įdaro ir suformuoti 
ragelį. Ragelį pavolioti kiaušinio plakinyje, maltuose 
džiūvėsėliuose ir kepti karštuose riebaluose. Geriausiai kepti 
gruzdintuvėje, kol gražiai iš abiejų pusių paraus. Nors 
nuotraukoje bulviniai rageliai patiekiami su grietininiu grybų 
padažu, man skaniau jie su 60 g grietinės sviesto padažo. 
Grietinės sviesto padažas – 247,4 Kcal. 20 g lydyto naminio 
sviesto įkaitinti, įdėti 40 g naminės grietinės ir, maišant, 
užvirinti. Galima pagardinti druska ir maltais baltaisiais 
pipirais. 
 
 
 

Kaimiški bulviniai švilpikai su grietininiu grybų padažu (viena porcija) ( 893,66 Kcal.) 
 
250 g gerai nuplautų bulvių su lupena išvirti, nulupti, bulves sutrinti, įdėti 
50 g kvietinių miltų, įmušti kiaušinį, įberti 2,5 g druskos. Paruoštą tešlą 
iškočioti 0,5cm storio lakštu ir supjaustyti 4x4 cm dydžio rombais. 
Rombus dėti ant miltais pabarstytos skardos ir kepti, kol gražiai iš abiejų 
pusių paraus.  
Grietininis grybų padažas – 373,66 Kcal. 10 g lydyto naminio sviesto 
(galima ir saulėgrąžų aliejaus) apkepinti 12 g smulkiai supjaustytų 
svogūnų ir 60 g plonais griežinėliais supjaustytų grybų (skaniausiai būtų 
baravykai), ant viršaus uždėti 40 g naminės grietinės ir, maišant, 
užvirinti. 
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Kaimiški bulviniai vėdarai su spirgų ir svogūnų padažu (1223,92 Kcal.) 
 
 
Švariai ir gerai išplautas žarnas ištrinti druska su česnaku. 240 g 
nusunktų bulvių tarkių užplikyti 30 g karštu pienu, išmaišyti su 10 g 
smulkiai supjaustytais lašiniais, 20 g kepintų svogūnų, 2,5 g druskos, 0,5 
g maltais juodaisiais pipirais, 0,5 g maltais muskato riešutais ir nekietai 
prikimšti žarnas. Skardą patepti taukais, pripilti truputį vandens, laisvai 
sudėti žarnas ir kepti 15–20 min. 180 temperatūroje. Vėdarus keliose 
vietose subadyti. Kepant retkarčiais palaistyti riebalais. Patiekti su 60 g 
spirgų ir svogūnais padažu. 
 
 
 
 
 

Kaimiškas šventinis virtų bulvių vyniotinis su grybais ir grietininiu sviesto padažu (1047,05 Kcal.) 
 
 Įdarui 5 g lydyto sviesto pakepinti 10 g smulkintų svogūnų, 60 g 
plonais griežinėliais supjaustytų grybų, pagardinti druska, maltais 
juodaisiais pipirais, džiovintais čiobreliais ir patroškinti. Po to 60 g 
virtų bulvių nulupti, sugrūsti, įleisti ketvirtadalį kiaušinio, įdėti 6 g 
tirpinto sviesto, įberti 10 g manų, 10 g kvietinių miltų, 0,7 g druskos ir 
suminkyti tešlą, iš kurios ant miltais pabarstytos virtuvinės plėvelės 
iškočioti 2cm storio paplotį. Ant papločio sudėti grybų įdarą, plėvelės 
pagalba susukti vyniotinį, užspausti kraštus, viršų patepti grietine 
arba kiaušini plakiniu ir kepti 180 laipsnių karščio orkaitėje, kol 
gražiai paraus. Iškepusį vyniotinį supjaustyti ripkomis, papuošti krapų 
šakelėmis ir patiekti su grietininiu sviesto padažu. 
 
 

Žemaičių virtų bulvių sklindis su plaučių įdaru ir grietininiu grybų padažu (sovietinių laikų receptas)  
(1609,32 Kcal.) 

 
65 g plaučių išvirti pasūdytame vandenyje su svogūnais, 
morkomis ir aromatinėmis žolelėmis. Virtų plaučių gausis 50g. 
Juos sumalti mėsmale, išmaišyti su 10 g pakepintų svogūnų, 
pagardinti druska, maltais juodaisiais pipirais ir būtinai 
džiovintais raudonėliais. Po to 110 g virtų bulvių nulupti, 
sutrinti, išmaišyti su 7 g krakmolo ir 7 g kiaušinio, pagardinti 
druska. Iš bulvių masės suformuoti paplotėlį į vidų dėti plaučių 
įdarą ir suformuoti delno dydžio sklindį, galima apvalų, galima 
ovalinį – kaip kam gražiau. Sklindį gražiai iš abiejų pusių 
apkepinti 10 g lydyto sviesto ir patiekti su 50 g grietininio grybų 
padažo. 
 
 
 
 
 
 
 
O dabar noriu priminti savo draugo dzūkelio inteligento, enciklopedisto ir kalambūristo 

keletą jo iš Švendubrės į Vilnių atsivežtų ir vėliau visų pamėgtų lengvai ir greitai 
pagaminamų bulvių valgių receptų: 

 
Lietuvos inteligentai studentaudami tikrai elnienos muštinių ir įdarytų jerubių nevalgė, nes visuotinos ubagystės, 
bet užtat entuziastingais komunizmo statybos laikais studentų maistas buvo vienas – keptos bulvės. 
 

 
Orkaitėje britvone (troškintuve) keptos bulvės su grietinėlės padažu 
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(receptą išmoko iš močiutės, kuri tarnavo Doria–Dernalovičius 

Leipalingio dvare virėjo Aloyzo Ricieliaus padėjėja) 
 
Į trečdalį puodo įpildavo vandens, jį užvirindavo, įberdavo nubrauktą 
šaukštą druskos. Pusę kilogramo vienodo dydžio šviežių jaunų bulvyčių 
gerai nuplaudavo, sudėdavo į puodą ir virdavo tik 10 minučių. Paskui 
vandenį nupildavo, bulvytes dar pakaitindavo, kad išgaruotų drėgmė. 
Britvoną ištepdavo saulėgrąžų aliejumi, atgal sudėdavo bulvytes, 
apšlakstydavo jas saulėgrąžų aliejumi, britvoną įšaudavo į jau įkaitintą 
orkaitę ir 180ºС temperatūroje kepdavo 10 minučių. 
Per tą laiką į keptuvę įdrėbdavo apie 50 g naminio sviesto, taip pat sočiai 
naminės grietinės (apie 200g), viską užvirindavo, dar įberdavo smulkintų 
krapų šaukštą, pagardindavo druska ir maltais juodaisiais pipirais. 
Išėmęs britvoną iš orkaitės ant bulvių užpildavo šį padažą, užbarstydavo 
salierų lapelių ir patiekdavo į stalą su šviežiais ridikėliais. Pabandykite, – 
amo neteksite. 
Visi prašydavo recepto, bet ne visi sugebėdavo pasigaminti, nes juk nerašysi, kad bulvytės turi būti tik iš 
Švendubrės ir tik jaunos, tik šviežios, kvapnios, netręštos cheminėmis trąšomis, kad ir ridikėliai turi būti ką tik 
išrauti iš mamos daržo, kurių švelnūs, traškūs lapeliai yra valgomi, kad šiam patiekalui netinka parduotuvių šių 
laikų erzacgrietinėlė ir erzacsviestas, o tik naminiai... 
Beje, kai parsiveždavo iš mamos ar giminių stiklainyje tikro naminio sviesto, užpilto sūrymu, virdavosi bulvių pagal 
bočiaus pamokymus: dar studentas iš Švendubrės atsivežtas bulves labai gerai nuplaudavo, perpjaudavo per 
pusę, sudėdavo į verdantį vandenį, įberdavo negailėdamas gerą saują druskos, nes taip išvirtos bulvės būdavo 
ypatingai skanios. Valgydavo su visais kambariokais užsitepdami bulves naminiu sviestu, o šitaip pavaišintos 
panos po to tirpdavo, kaip tas sviestas, net paplonintu liežuviu įkalbinėjimų nereikėdavo. 
Bičiulis valgiui gaminti indų ne taip jau dau g turėjo, bet iš močiutės paveldėtą britvoną (storo ketaus emaliuotu 
vidumi ir su dangčiu troškinimo indą, dedamą į orkaitę) atsivežė į Vilnių dar studentaudamas, nes jame pagaminti 
valgiai (troškiniai) visada puikiai išeidavo ir nostalgiškai primindavo gimtuosius namus. Studentu būdamas net 
bulves kepdavosi kitaip nei kiti, – tik britvone: viryklės kaitrės būdavo amžinai užimtos, o jų viryklių orkaitėse 
studentai, net panos valgio nemokėjo gamintis, tai draugas ir naudojosi proga, kita vertus, ruošiant valgį britvone, 
nėra reikalo visą laiką stovėti prie plytos, – orkaitėje maistas, kaip duonkepėje krosnyje, pats gaminasi. 
 
 

Studentiškai orkaitėje britvone (troškintuve) keptos bulvės su sūrio luobele 
 
Išvirdavo puskilogramį gerai nuplautų bulvių pasūdytame 
vandenyje, nes virtos bulvės orkaitėje geriau ir greičiau iškepa, 
neluptas supjaustydavo griežinėliais, sudėdavo į sviesto gabalu 
pateptą britvoną. Suplakdavo 6 kiaušinius, supildavo plakinį ant 
bulvių, suberdavo 3–5 smulkiai supjaustytas česnako skilteles, 
užtarkuodavo kokius 200 g riebaus naminio sūrio ir šaudavo 
neuždengtu dangčiu britvoną į orkaitę, po gero pusvalandžio 
išimdavo ir pjaustydavo gabalais kaip kokį pyragą. Britvone 
keptos bulvės pasotindavo visus keturis kambariokus, net ir 
šiandien sutikti studijų bendrai seilę varvindami prisiminimus ir 
kalbas pradeda nuo britvone keptų bulvių, kurias tada vadino 
Švendubrės bulviniu tortu...  
Vėliau, kai draugas pradėjo gauti atlygį už darbą ir galėjo kai kurių maisto produktų nusipirkti parduotuvėje, tai retu 
laisvalaikiu mėgdavo pasigaminti pagerintą bulvių kepinį: 
 
 

Orkaitėje britvone su jautienos faršu troškinti bulviniai sklindžiai 
 
Draugas niekada neklysdavo vadindamas patiekalus savo 
vardais, – štai ką reiškia tikras inteligentas. Jis, beje, ir mane 
išmokė skirti blynus nuo blynelių, o blynelius nuo sklindžių. 
Atsimenu, kaip jis garsiai, girdint miniai valgančiųjų, traukdavo 
per dantį „Šešupės“, „Palangos“, „Vilnelės“, „Neringos“, 
„Dainavos“ administratores. Pasikvies, būdavo, garsiąją 
mažaraštę „Šešupės“ administratorę ir pradeda ją kamantinėti, 
kur dingo bulviniai blynai, kodėl vietoje jų atnešė bulvinius 
sklindžius, gal neužteko bulvių, gal tarkių nesuspėjo 
pasigaminti... Spoksodavo į jį administratorė naivios karvės 

 12



 13
akimis ir nieko nesuprasdavo, nes jai, gi, dzin, kas tas blynas, ar kas tas sklindis, bet po tokių kalbu ne vienas 
vilnietis įsidėmėjo minimus skirtumus. 
O draugas savo gimtadienio šventėms prikepdavo gerai paskrudintų delno dydžio bulvinių sklindžių, sudėdavo 
juos į britvoną, ant viršaus suberdavo jautienos faršą, pagardintą druska, maltais juodaisiais pipirais ir čiobreliais, 
ant viršaus sudėliodavo likusius sklindžius, užpildavo sočiai grietinės ir šaudavo britvoną į įkaitintą orkaitę geram 
pusvalandžiui. 
Po to ištrauktą iš orkaitės britvoną dėdavo ant padėklo stalan, iš šaldytuvo išimdavo savo darbo stumbrinės (60% 
alk. dzūkiškoje raginukėje trys šviežios stumbražolės traukdintos tris mėnesius). Dėdavo ant stalo iš šaldiklio 
ledukais apšalusias senovines smetoniškas taureles ant kojelių, įpildavo stumbrinukės, – koks pasklisdavo 
aromatas – užsimerki ir jauti esąs net pačiame Raigardo slėnyje. Visiems padarius po burnelę, atverdavo savo 
stebuklingąjį britvoną, – štai tada ir prasidėdavo tikra vyriškos kompanijos puota ir kalbos iki ryto... 
Orkaitėje britvone (troškintuve) keptos bulvės su baravykais 
Kai grįžta iš grybautės ir, kaip visada, atsiveža gerą krepšį cikrinių, baravykus su svogūnais pakepina ant sviesto. 
Išverda puskilogramį gerai nuluptų ir nuplautų bulvių pasūdytame vandenyje, nes virtos bulvės orkaitėje geriau ir 
greičiau iškepa, supjausto griežinėliais, sudeda į sviesto gabalu pateptą britvoną, ant bulvių gražiai sudėlioja 
keptus baravykus, pagardina druska ir maltais juodaisiais pipirais, sočiai užpila grietine, sumėto 50 g sviesto 
kubelių, ir nedengdamas dangčiu, 150 –180 laipsnių temperatūroje kepa 20 minučių.  
 
 

XXI amžiaus bulvių renesansas 
 

Lietuvoj, kur bulvė yra kasdienis valgis, atrodo būtų sunku įsivaizduoti, kad įprastinė bulvė galėtų būti išskirtinis ir 
ypač prabrangus patiekalas.  
Būtent taip jau yra Prancūzijoje, kur išvestos La Bonnotte bulvių veislės vienas kilogramas kainuoja 500 Eurų!!! 
Žymiausi Prancūzijos kulinarai ir gastronomai teigia, kad patiekalai, pagaminti iš šių bulvių, pasižymi ekskliuzyviniu 
švelniu ir minkštu skoniu, apetitą žadinančiu aromatu. 
Štai kaip atrodo La Bonnote veislės bulvės ir patiekalai iš jų: 
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Naudingi patarimai 
 

Lietuviams bulvės yra antroji duona. Jos turi angliavandenių, baltymų, celiuliozės, karotino, mineralinių medžiagų, 
vitaminų. Jos nėra labai kaloringos: 100 g bulvių yra tik 74–83 kcal, tad bulvių košė ir virtos bulvės netukina. 
Dideliu krakmolu kiekiu bulvės artimos duonai, o mineralinėmis druskomis ir vitaminais – daržovėms. Bulvėse yra 
76,7 proc. vandens, 19,2 proc. angliavandenių, 0,5 proc. celiuliozės, 0,1 proc. riebalų, 2,4 proc. baltymų, nemažai 
įvairių aminorūgščių, gausu kalio – 417 mg/proc., fosforo – 51,5 mg/proc., magnio – 23,2 mg/proc., šiek tiek 
mažiau natrio ir geležies. Didelis kalio kiekis gerai veikia vandens ir druskų apykaitą. Bulvių gumbai – geras 
maistas žmonėms, kurių organizmas audiniuose linkęs kaupti skystį. Bulvėse taip pat yra mikroelementų: silicio, 
bromo, jodo, mangano, aliuminio, kobalto, cinko, nikelio ir kt. Nors šių mikroelementų nedaug, jie būtini organizmo 
veiklai, nes dalyvauja hormonų, fermentų ir vitaminų gamyboje. Bulvėse yra iki 21 mg/proc. C vitamino, taip pat A, 
B1, B2, B6, C, D ,E, K, PP vitaminų. Daugiau bulvių patariama valgyti sergantiems širdies ir kraujagyslių, 
skrandžio ir žarnyno ligomis, kai sutrikusi medžiagų apykaita. 
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Bulvėse nitratų susikaupia mažiau, nei kitose daržovėse, o verdant ar kepant bulves dauguma nitratų visai 
pranyksta, bulvės taip pat nekaupia ir sunkiųjų metalų. 
Bulves reikia laikyti tamsioje vėsioje vietoje, bet ne šaldytuve. 
Pažaliavusios bulvės maistui netinka, nes šviesoje gumbuose susidaro nuodingi steroidiniai alkaloidai solaninas ir 
čakoninas, –pažaliavusiuose gumbuose yra iki 0,07% solanino. Jie intensyviau kaupiasi pažaliavusiose bulvėse, 
kurios yra paveiktos tiesioginės saulės šviesos. Taip pat šių junginių koncentracija priklauso nuo bulvių rūšies, 
klimatinės zonos, kitų faktorių: mechaninio bei mikrobinio bulvių pažeidimo. Didžiausia alkaloidų koncentracija yra 
bulvių akutėse bei luobelėje. 
Senas, ypač su daigais, bulves reikia lupti storai, nes po lupena kaupiasi kenksmingos medžiagos. 
Jaunas bulves bus lengviau valyti, jei jas 10–15 minučių palaikysite šaltame sūriame vandenyje. 
Pašalusių bulvių salsvas skonis dings, jei jas 5–7 dienas palaikysite kambario temperatūroje18–20С. 
Kad verdamose bulvėse išliktų kuo daugiau maistingų medžiagų, skusti jas reikia prieš pat virimą. 
Jeigu bulves reikia nuvalyti anksčiau, kad jos nepajuoduotų, pradžioje jas reikia gerai nuplauti, nuskusti ir laikyti 
vandenyje, pjaustyti tik prieš gaminant. 
Daugelis lietuvių nemoka skusti, valyti bulvių, nes jų prieš valant nenuplauna. 
Kad tarkiai bulvių sklindžiams nejuoduotų, į juos reikia įpilti truputį karšto pieno: lietuvininkai, kad tarkiai 
nejuoduotų, prieš tarkuodami bulves, jas 2–3 minutėms pamerkdavo į verdantį vandenį.  
Kad tarkiai lietuviškiems cepelinams nejuoduotų, į 4 k g tarkių reikia įmaišyti 10 g vitamino „C“. 
Vienam lietuviškam cepelinui reikia 100 g nusunktų bulvių tarkių, 50 g krakmolo, kuris nusistovi nusunktų bulvių 
skystyje, 50 g virtų bulvių, 1,5 g druskos. Skaniam mėsos įdarui reikia sumalti 30 g minkštos kiaulienos mentinės ir 
25 g kiaulių pažandžių. Taip pat 12 g smulkintų svogūnų pakepinti 10 g kiauliniuose taukuose, įmaišyti į mėsos 
faršą, pagardinti druska, maltais kvapiaisiais pipirais ir būtinai džiovintais mairūnais. Mairūnų dau g nedėti, nes jie 
suteikia kartumo. 
Prieš kepant bulves, patartina jas nusausinti. Keptas bulves pagardinti druska reikia tik po to, kai jos jau iškepa. 
Bulves rekomenduojama virti emaliuotuose ar stikliniuose puoduose, – vandens turi būti 1–2 cm virš bulvių. O kad 
bulvės nesukristų, 10–15 minučių prieš baigiant, nupilkite vandenį ir baikite virti garuose. Suprantama, geriausiai 
bulves virti garų puoduose, kuriuose bulvės ne verda, o troškinamos garuose. 
Geriausiai jos išverda nedideliame vandens kiekyje storadugniuose Zepter arba Bauer puoduose. 
Kad virtos bulvės būtų skanesnės, prieš verdant reikia įdėti 2–3 česnako skilteles, gabalėlį svogūno, kelis laurų 
lapus, kvapiuosius pipirus ir pasūdyti: 1 litrui vandens – 10 g druskos.  
Išvirusios bulvės dar gardinamos smulkiai sukapotais krapais. 
Kad verdant bulves nedingtų vitaminas C reikia jas dėti į jau verdantį vandenį, įdėti porą česnako skiltelių ir 
šliūkštelti šlakelį aliejaus arba įmesti gabalėlį bet kokių riebalų.  
Virti reikia sandariai uždengtame puode ant mažos ugnies. 
Aukštos klasės kulinarai bulves užvirina, vandenį nupila ir toliau jas verda daržovių, grybų, paukštienos, žuvienos 
arba mėsos sultinyje, – priklausomai nuo to, kas iš bulvių bus gaminama. 
Kad verdamos su lupena bulvės nesusproginėtų, įpilkite kelis lašus acto arba įmeskite gabalėlį rauginto agurko. 
Beje, kad senose bulvėse nebūtų juodų dėmių, taip pat virkite jas su šlakeliu acto. 
Bulves bus lengviau nulupti, jei jas apipilsite šaltu vandeniu. 

 15

http://lt.wikipedia.org/w/index.php?title=Solaninas&action=edit&redlink=1


 16
Jei verdate bulvių sriubą su daržovėmis, turinčiomis rūgšties (rūgštynėmis, špinatais, raugintais agurkai arba 
kopūstais), pirma išvirkite bulves ir tik po to dėkite rūgščiąsias daržoves. 
Neišpilkite bulvių nuoviro, nes jame galite virti sriubas, troškinti troškinius, gaminti padažus, užpilus, laistyti 
augalus, praustis. 
Bulvių košė bus gardesnė, jei bulves virsite daržovių, grybų arba mėsos sultinyje. 
Kad bulvių košė gautųsi puri ir putli, baigiant virti vandenį nupilkite, į puodo dugną įdėkite gabalėlį sviesto ir 
pastatykite bulves garintis ant mažos ugnies. Po to įmaišykite suplaktą kiaušinio baltymą. 
Bulvių košė skiedžiama verdančiu pienu. Jei atskiesite šaltu pienu, – bulvių košė bus negražios pilkos spalvos.  
Kad orkaitėje kepamos bulvės nesuskilinėtų, subadykite jas šakute. 
Orkaitėje kepamas nuluptas bulves supjaustykite išilgai per pusę, apvoliokite saulėgrąžų aliejuje per pus 
išmaišytame su aitriu pomidorų padažu, pagardintu druska, maltais juodaisiais pipirais, sudėliokite ant aliejumi 
pateptos skardos ir kepkite 200 laipsnių temperatūroje, kol bulvės suminkštės. 
Orkaitėje kepkite virtas bulves, – ekonomiškiau ir greičiau. Virtas su lupena bulves supjaustykite išilgai 
griežinėliais, apšlakstykite saulėgrąžų aliejumi, apibarstykite džiovintais rozmarinais ir kepkite 200 laipsnių 
temperatūroje, kol bulvės gražiai parus. 
Kepti bulves keptuvėje geriausia nedidelėmis porcijomis. Šviežios bulvės sugeria 4–5% riebalų, virtos – 7%.  
Kad keptuvėje keptos bulvės neištižtų, gardinti druska galima tik baigus kepti. 
Kad keptuvėje keptos bulvės būtų skanesnės į kepimo pabaigą apibarstykite plonai supjaustytais česnakais, 
svogūnais ir krapais. 
Kad keptos bulvės įgautų gražią spalvą, riebalų turi būti 6–8 kartus daugiau. Todėl bulves geriausia kepti 
specialiose gruzdintuvėse (fritiūrinėse). 
Griežinėliais (čipsais), šiaudeliais (fri) arba skiltelėmis gruzdintuvėje keptas bulves sūdyti reikia tik iškeptas. 
Patogiausiai gruzdintuvėje keptas bulves nusausinti nuo riebalų, dedant jas ant popierinių servetėlių, po to suberti į 
didesnį dubenį, apibarstyti raudonaisiais bulvių prieskoniais su druska ir pakratyti dubenį, – taip bulvės vienodai 
pasidengs prieskoniais. 
Bulvių maltiniai bus puresni, jei į tešlą įdėsite truputį sodos.  
Kad būtų lengviau iškočioti lipnią bulvinę tešlą, stalo paviršių ir kočėlą ištepkite saulėgrąžų aliejumi. 
Bulvių apkepo arba vyniotinio viršus bus lygus ir gražus, jei patepsite kiaušino plakiniu, apibarstysite maltais 
džiūvėsėliais ir apšlakstysite saulėgrąžų aliejumi arba lydytu sviestu. 
Bulvės ir vaikeliai 
Bulvės tinka bet kurio amžiaus vaikams nes jose esantys baltymai yra vertingiausi iš visų augalinių baltymų, jose 
beveik nėra riebalų, todėl tinkamos ir nutukusiems vaikams. 
Mitybos ekspertai rekomenduoja bulves valgyti mažiems vaikams, nes jos yra krakmolingos ir teikia dau g 
energijos.  
Jei verdate kūdikiui daržovių košę, bulvių joje neturėtų būti daugiau nei pusė. 
Mažyliai greitai įsisavina bulvėse esantį krakmolą ir kitas medžiagas. Tačiau tik tuomet, kai patiekalas iš bulvių yra 
ką tik pagamintas ir dar neatvėsęs. Atvėsusiuose bulvių patiekaluose krakmolas pakinta, todėl plonojoje žarnoje 
beveik nesuvirškinamas.  
Mažiems vaikeliams virkite paskanintą bulvių košytę. Jos maistinė vertė ir skonis pagerės, jei košę pagardinsite 
grietinėle arba alyvų aliejumi bei žiupsneliu smulkiai kapotų aromatinių žolelių. Į karštą bulvių košę pieną ar 
grietinėlę reikia pilti taip pat karštą. 
Vaikams iki 7 metų visiškai netinka bulvių traškučiai, keptos bulvės, aliejuje virtos bulvės „free”, o bulvių košė 
rekomenduojama ne su sviestu, o aliejumi, taip pat nepatartina vaikus maitinti bulvių patiekalais su aštriais 
prieskoniais.  
Kad ir kaip bulvių traškučius (čipsus) reklamuotų, juose nerasite baltymų, vitaminų, fiziologiškai aktyvių 
mikroelementų, bet užtat juose sočiai yra riebalų ir nuodingu pripažinto natrio glutamato, kuris specialiai žadina 
alkį.  
Todėl bulvių traškučių (čipsų) visiškai negali valgyti vaikai, kurie yra linkę pilnėti, sirgti skrandžio ir žarnyno 
uždegimais, kurie jau yra skundęsi skausmais kepenyse, kurių dantys jau yra pažeisti dantų ėduonies. Kitaip 
sakant, jei norite vaikus greičiau susargdinti, kad jie turėtų sugedusius, pajuodusius dantis tai būtinai kasdien 
nupirkite pakelį bulvinių čipsų. 
Valdininkus įteisinusius bulvinių čipsų pardavimo automatų statymą mokyklose reikėtų teisti už vaikų genocidą ir 
viešai visose mokyklose įkrėsti „beržinės košės“. 
Bulvė ir sveikata 
Angina. Šviežių bulvių sultimis skalaukite gerklę, jei susirgote angina. 
Bronchitas ir sloga. Slogą, gerklų uždegimą ir bronchitą galite gydyti virtų bulvių garų inhaliacijomis. Reikia kelis 
kartus per dieną pakvėpuoti garų, kurie išsiskiria trinant išvirusias bulves. 
Egzemos. Egzemos pažeista oda gydoma bulvių sultimis.  
Kraujospūdis. Bulvių sultyse esančios medžiagos mažina kraujospūdį, todėl sulčių patariama gerti po 50–100 ml 2 
karus per dieną, jei kraujospūdis per didelis.  
Nudegimai. Tarkuotos bulvės gydo ir nuplikytas, nudegintas vietas. 
Nudegimai nuo saulės. Perkaitus saulėje padės virtų bulvių kaukės, nes jos drėkina ir gaivina perdžiūvusią odą. Į 
virtų bulvių tyrę reikia įpilti grietinėlės ir tyre tepti veidą ar kūną.  
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Nušalimai ir nudegimai. Bulvių tyrelių kompresai gydo nužvarbusias ir nušalusias kūno vietas. Žalią tik sutarkuotų 
bulvių tyrę 0,5–1 cm sluoksniu uždėkite ant nušalusios vietos, uždenkite medžiagos skiaute, vaškuotu popieriumi 
(ar polietileno maišeliu) ir apriškite. Po 1,5–2 valandų procedūrą pakartokite.  
Skrandžio bėdos. Šviežių bulvių sultys mažina skrandžio ir žarnyno skausmus, stabdo pykinimą ir vėmimą, padeda 
gyti opoms. Bulvių sulčių patariama gerti sergant gastritu, dvylikapirštės žarnos opa, užkietėjus viduriams. 
Geriama po 50–150 ml 3 kartus per dieną 30 minučių prieš valgį.  
Širdies ir inkstų ligos. Kadangi bulvėse yra dau g kalio, jų patariama valgyti sergantiems širdies ir inkstų ligomis.  
Informacija apmąstymui:  
 
Lenkijoje Chudowo miestelyje, esančiame Silezijos vaivadijoje šalia Kotovicų, 2008 m. 14–ąją buvo 
švenčiama „Bulviajada“. Tai renginys, skirtas paminėti metus, kuomet į Lenkiją buvo atvežtos bulvės. 
Šiemet sukanka 325 metai, kai lenkai pirmą kartą užsiaugino bulves. 
 

Šiais Tarptautiniais bulvių metais, kai Lietuva galėtų švęsti 379 bulvių auginimo metines, nė vienas 
Lietuvos miestas, miestelis ar kaimas, net Kėdainiai nesugalvojo kaip nors atžymėti šios datos. 
 
 
 

 
 

Nepriklausomas mitybos ir kulinarijos ekspertas 
A.Vincentas Sakas 
Tel. +370 46 350 292. Mob. tel. +370 617 24 338 
El.paštas: vincentas.sakas@takas.lt
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